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Pl Ryg:s] PLASTID DNA HAPLOTYPES AND COMPLETE CHLOROPLAST DNA SEQUENCES OF WILD GRAPEVINE
FROM SOUTH CAUCASUS

la Pipia, Tabidze Vazha, Gogniashvili Mari, Beridze Tengiz, Kotaria Nato, Kotorashvili Adam : Lugar Centre for public
health Research at National Centre for disease Control and Public Health, Georgia, adam.kotorashvili@gmail.com

The South Caucasus region is widely believed to be the area in which grape domestication began, therefore the study of
genetic diversity in this region is viewed as a key to understanding grape domestication in general. In the presentstudy DNA
sequencediversity was investigated in threeplastidregions (trnH-psbA intergenic spacer, accD-psal intergenic spacer and rpl16
intron) in a groupof 40 wild grape (Vitis vinifera subsp. sylvestris) samplesfromthe South Caucasus (Georgia, Azerbaijan,
Armenia, Turkey). Four plastid haplotypes are evident in the analysed samples, and are designated by their character states
at each of the 4 polymorphic positions: AAAT, ATAT, ATTT, GTAC. Each haplotype has specific geographic distribution in the
Caucasus region. The single GTAC haplotype was only found in southwestern Georgia. Tree Georgian wild grape samples from
haplotype AAAT were subject of complete chloroplast DNA Illumina sequencing. Sequence data analyses revealed 100%
identities between the sequences of wild grapes and reference Rkatsiteli — Georgian cultivated grape variety (V. vinifera
subsp. vinifera). This observation and thepresence of all other plastid haplotypes observed in aprevious study of worldwide
grape cultivars highlightboth unique and high levels of genetic variation in wildgrape (V. vinifera subsp. sylvestris) from the
greater Caucasus region and underlines their importance in the process of grape domestication in general.

PLASTIDEN DNA HAPLOTYPEN UND VOLLSTANDIGE CHLOROPLASTEN-DNA-SEQUENZEN DER WILDEN
WEINREBE AUS SUDKAUKASUS

Der Sudkaukasus gilt als ein Ort, wo die Anbau des wilden Weinstocks begann. Untersuchung der genetischen Diversitat in
dieser Region spielt daher eine Schliisselrolle zum Verstandnis von Trauben Domestikation. In der vorliegenden Studie wurde
die DNA-Sequenz-Vielfalt in drei plastiden Regionen (trnH-psbA intergenischespacer, rpll6 Intron, accD-psal
intergenischespacer) von 40 Proben des Stidkaukasischen (Georgien, Aserbaidschan, Armenien, Tirkei) wilden Weinstocks
(Vitis vinifera subsp. sylvestris) untersucht. In den analysierten Proben wurden vier plastiden Haplotype nachgewiesen, die
jeweils in viercharakteristischen polymorphen Regionen markiert wurden: AAAT, ATAT, ATTT, GTAC. Jeder Haplotyp wird
durch eine spezifische geographische Verbreitung in der Kaukasusregion gekennzeichnet. Der GTAC Haplotyp wurde aus
schliesslich nurin Stidwest georgienge funden. Drei Proben von georgischen wilden Trauben mit Haplotyp AAAT wurden durch
die  lllumina Resequenzierungs Methode untersucht. Die Sequenzdaten-Analyse zeigte eine hundertprozentige
Ubereinstimmung zwischen den Sequenzen von wilden Trauben mit der Vergleichsprobe Rkatsiteli - kultivierte georgische
Traubensorte (V.vinifera subsp. vinifera). Die erzielten Ergebnisse, zusammen mit den friiheren Studien, die die Anwesenheit
von nur vier plastiden Haplotypen in allen anderen kultivierte Traubenarten weltweit bestatigt haben, unterstreichen hohen
genetischen Vielfalt und die Einzigartigkeit des kaukasischen wilden Weinstocks (V.vinifera subsp. sylvestris) und betonen
ihre Bedeutung in der Trauben Domestizierung generell.

PLASTIDEN DNA HAPLOTYPEN UND VOLLSTANDIGE CHLOROPLASTEN-DNA-SEQUENZEN DER WILDEN
WEINREBE AUS SUDKAUKASUS

Der Stidkaukasus gilt als ein Ort, wo die Anbau des wilden Weinstocks begann. Untersuchung der genetischen Diversitat in
dieser Region spielt daher eine Schlisselrolle zum Verstandnis von Trauben Domestikation. In der vorliegenden Studie wurde
die DNA-Sequenz-Vielfalt in drei plastiden Regionen (trnH-psbA intergenischespacer, rpll6 Intron, accD-psal
intergenischespacer) von 40 Proben des Stidkaukasischen (Georgien, Aserbaidschan, Armenien, Tirkei) wilden Weinstocks
(Vitis vinifera subsp. sylvestris) untersucht. In den analysierten Proben wurden vier plastiden Haplotype nachgewiesen, die
jeweils in viercharakteristischen polymorphen Regionen markiert wurden: AAAT, ATAT, ATTT, GTAC. Jeder Haplotyp wird
durch eine spezifische geographische Verbreitung in der Kaukasusregion gekennzeichnet. Der GTAC Haplotyp wurde aus
schliesslich nurin Sidwest georgienge funden. Drei Proben von georgischen wilden Trauben mit Haplotyp AAAT wurden durch
die  lllumina Resequenzierungs Methode untersucht. Die Sequenzdaten-Analyse zeigte eine hundertprozentige
Ubereinstimmung zwischen den Sequenzen von wilden Trauben mit der Vergleichsprobe Rkatsiteli - kultivierte georgische
Traubensorte (V.vinifera subsp. vinifera). Die erzielten Ergebnisse, zusammen mit den friiheren Studien, die die Anwesenheit
von nur vier plastiden Haplotypen in allen anderen kultivierte Traubenarten weltweit bestatigt haben, unterstreichen hohen
genetischen Vielfalt und die Einzigartigkeit des kaukasischen wilden Weinstocks (V.vinifera subsp. sylvestris) und betonen
ihre Bedeutung in der Trauben Domestizierung generell.
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Pyl IMPROVING THE EFFICACY OF THE DROSOPHILA SUZUKII FOOD BAITS BY THE ADDITION OF
OENOCCOUS OENI STRAINS

Guzzon Raffaele, Anfroa Gianfranco, Grassi Alberto, loriatti Claudio : Fondazione Edmund Mach, Italia,
claudio.ioriatti@fmach.it

Drosophila suzukii (Matsumura) (Diptera: Drosophilidae, SWD) is a polyphagous invasive species, native to South-Est Asia,
that recently became an economic pest of small and stone fruit in USA and Europe. Due to its serrated ovipositor, female
SWD lays eggs in suitable ripening fruits where developing larvae render affected fruit unmarketable and reduce processed
fruit quality. Since the first reports from Japan early in the XX century, SWD was considered a potential pest for table grape
too. More recently, SWD adults were caught in vineyards and eggs and larvae were reported infesting wine grape both in USA
and Europe. Even though grape production is of great economic importance worldwide, the mechanisms involved in its
susceptibility to SWD and its economic impact on wine industry are still largely unexplored. Our recent studies show that
grape susceptibility increase with decrease of skin hardness, so that the SWD results particularly dangerous for some high
value vine varieties such as Pinot Noir and Pinot Gris. The presence of larvae and the damage to the skin of grape berries lead
to severe microbiological alterations, such as the sour rot, with despicable effects on the final quality of the wines. The very
fast life cycle and the consequent overlapping of generations, make the proper use of insecticides difficult and barely effective
in controllin

g SWD infestation and, at the same time, increase the level of pesticides residues on the harvested grape. Despite the number
of research investment, effective alternative control strategies are still lacking.

A highly attractive lure is a crucial tool of integrated pest management strategies. In recent years, an efficient food bait for
trapping SWD, called Droskidrink, has been designed by researchers of Edmund Mach Foundation. This bait showed a good
attractiveness to SWD but further efforts were needed for the development of efficient monitoring and control methods
based on it. Therefore, the chemical and microbiological characteristics of Droskidrink in relation to the mechanisms of the
SWD adult attraction has been investigated. In preliminary experiments it has been shown that diacetyl and acetioin,
metabolites typical of some bacterial fermentation, are among those mediating the Droskidrink biological activity to SWD.
Therefore, the present work was aimed at investigating the effect of the addition of specific bacterial strains to Droskidrink
on the SWD attraction. In particular, several species and strains of lactic acid bacteria have been selected according to the
production of the key metabolites. Traps baited with Droskidrink, and inoculated with such lactic acid bacteria strains, were
tested during 2014 under field conditions in Trento Province fruit growing areas. The tests were performed in a randomized
block design, comparing the trapping performance in different orchards: grapes, cherry, blueberry, blackberry, raspberry and
redcurrant. The different baits were also characterized by the identification of the volatile profile by direct headspace-gas
chromatography linked to mass spectrometry. Finally, the headspace of each bait was collected by closed-loop stripping
system and the extracts were employed for an electroantennographic analysys, recording the antennal response of SWD. All
results agree, identifying in 3 Oenocuccus oeni strains the bacteria most active to SWD. This work may provide new
knowledges of biology of SWD, and additional informations for the production of more effective SWD baits.

UN NUOVO ED EFFICACE ATTRATTIVO PER LA CATTURA DI DROSOPHILA SUZUKII BASATO SU CEPPI DI
OENOCOCCUS OENI

Drosophila suzukii (Matsumura) (Ditteri: Drosophilidae, SWD) & una specie di insetto originaria del Sud-Est asiatico. Polifaga
e invasiva di recente é diventata un parassita di grande rilevanza economica per i piccoli frutti e la vite, in USA e in Europa.
Grazie alla particolare robustezza e alla conformazione seghettata dell’apparato ovidepositore, la femmina di SWD depone
le uova in frutti sani e prossimi alla maturazione; lo sviluppo delle larve allinterno della bacca porta alla sua totale
compromissione, rendendola di fatto priva di ogni valore economico. Fin dalle prime osservazioni, in Giappone all’inzio del
XX secolo, SWD era considerato un potenziale parassita per I'uva da tavola. Piu di recente gli adulti SWD sono stati catturati
in numerosi vigneti; uova e larve di questo insetto sono state isolate in campioni di uva da vino, sia in USA che in Europa.
Anche se a livello mondiale la produzione di uva per I'enologia & di grande importanza economica, i meccanismi coinvolti
nella suscettibilita di questa coltura verso la SWD e il suo impatto economico sul settore del vino sono ancora in gran parte
inesplorati. Recenti studi degli autori dimostrano che la suscettibilita dell’'uva agli attacchi di questo insetto aumenta in modo
inversamente proporzionale alla durezza della epidermide della bacca, facendo si che SWD appaia particolarmente pericoloso
per alcuni vitigni di alto valore economico come il Pinot Nero e Pinot Gris. La presenza di larve all’'interno della bacca, oltre
alla compromissione dell’integrita della superficie dell’acino, porta a gravi alterazioni microbiologiche dell’'uva come il
marciume acido, con effetti deprecabili sulla qualita finale dei vini. Il rapido ciclo vitale di SWD, con numerose generazioni
ricorrenti durante il ciclo vegetativo, rende inutile I'uso di insetticidi senza considerare il rischio di residualita di agro farmaci
nel vino in caso di trattamenti prossimi alla raccolta. Nonostante i numerosi investimenti nella ricerca applicata a questo
insetto, ad oggi risultano ancora carenti strategie di controllo alternative efficaci.

Un efficace trappola attrattiva € uno strumento fondamentale nelle strategie di lotta integrata a diversi parassiti tra cui SWD.
Negli ultimi anni, un efficace esca alimentare per la cattura di questo insetto, chiamata Droskidrink, & stata messa a punto dai

& Book of abstracts |20



38" World Congress
of Vine and Wine VITICULTURE SECTION

2015 - Mainz » Germany O RA L & S H O RT

ricercatori della Fondazione Edmund Mach. Questa esca ha mostrato una buona attrattiva per SWD ma sono necessari
ulteriori sforzi per lo sviluppo di efficienti metodi di monitoraggio e controllo. Pertanto, le caratteristiche chimiche e
microbiologiche del Droskidrink, sono state studiate in relazione ai meccanismi di attrazione degli adulti di SWD. In
esperimenti preliminari & stato dimostrato che il diacetile e I'acetioino, metaboliti tipici di alcune fermentazioni batteriche,
sono tra le molecole presenti nel Droskidrink le piu attive nello stimolare 'apparto sensoriale dell’insetto. Pertanto, il
presente lavoro e volto a valutare I'effetto dell'aggiunta di specifici ceppi batterici all’esca per incrementarne I'attrattivita
verso SWD. In particolare sono stati selezionati diverse specie e ceppi di batteri lattici in base ai metaboliti prodotti dalla
fermentazione dell’attrattivo. Trappole innescate con Droskidrink e inoculate con tali ceppi batterici sono state testate nel
2014, in diverse coltivazioni della Provincia di Trento. | test sono stati eseguiti, seguendo un disegno a blocchi randomizzati,
confrontando le prestazioni di cattura in diverse colture: uva, ciliegia, mirtillo, mora, lampone e ribes. Le diverse esche sono
state poi caratterizzate mediante I'identificazione del profilo dei composti volatili, separati in gascromatografia in gas-spazio
di testa e identificati mediante analisi in spettrometria di massa. Infine, gli estratti ottenuti dallo spazio di testa di ogni esca
sono stati utilizzati per un analisi elettroantennografica, registrando la risposta delle antenne di SWD ad ogni singolo
composto. Tutti i risultati concordano nell’individuare in 3 ceppi di Oenocuccus oeni i batteri pilt attrattivi verso SWD. Questo
lavoro fornisce nuove conoscenze nella biologia di SED e informazioni utili per la produzione efficaci esche per la cattura di
questo insetto.

NOUVEL APPAT EFFICACE POUR LA CAPTURE DU DROSOPHILIA SUZUKII BASE SUR DES SOUCHES
D’OENOCCUS OENI

Drosophila suzikii (Matsumura) (Diptera: Drosophilidae, SWD) est une espéce d’insecte originaire du Sud-Est asiatique.
Polyphage et invasive, elle est devenue un parasite de grande importance économique pour les petits fruits et la vigne, aux
USA et en Europe. Grace a le robustesse particuliére et a la configuration en dent de scie de son appareil ovipositeur, la
femelle SWD dépose ses ceufs dans les fruits sains et proches de la maturation; le développement des larves a I'intérieur de
la baie réduit la qualité du fruit et le prive de toute valeur économique. Apres les premiéres observations, au Japon au début
du XX siecle, SWD était considérée comme un parasite potentiel pour le raisin de table. Plus récemment, les adultes SWD ont
été capturés dans de nombreux vignobles; les ceufs et les larves de cet insecte ont été isolés a partir d’échantillons de raisins
de cuve aux USA et en Europe. Méme si a I'échelle mondiale, la production de raisin pour I'cenologie est d’une grande
importance économique, les mécanismes impliqués dans la sensibilité de cette culture au SWD et ses impacts économiques
sur I‘industrie du vin n’ont pas encore été explorés. Notre étude récente montre que la sensibilité des raisins aux attaques de
cet insecte augmente lors de la diminution de la dureté de I'épiderme des baies, ce qui entraine que le SWD est
particulierement dangereux pour certains cépages de grande valeur économique comme le Pinot Noir et le Pinot Gris. La
présence de larves a l'intérieur des baies, en plus des dégats causés sur le grain de raisin, entraine d’'importantes altérations
microbiologiques comme la pourriture acide ayant des effets déplorables sur la qualité finale des vins. La rapidité du cycle
vital des SWD, avec les nombreuses générations récurrentes durant le cycle végétatif, rend inutile I'utilisation d’insecticides,
sans considérer le risque de résidus acides dans le vin en cas de traitement proche de la récolte. Malgré les nombreux
investissements pour la recherche appliquée a cet insecte, il résulte encore aujourd’hui un manque de stratégie de controle
efficace.

Un piege efficace est un instrument fondamental dans la stratégie de lutte contre divers parasites dont le SWD. Dernierement,
un appat alimentaire efficace pour la capture de cet insecte, appelé Droskidrink, a été mis au point par les chercheurs de la
Fondation Edmund Mach. Cet appat a montré un bonne attractivité pour les SWD, mais il est nécessaire de fournir des efforts
supplémentaires pour développer des méthodes de controles efficaces a partir de cet appat. Par conséquent, les
caractéristiques chimiques et microbiologiques du Droskidrink ont été étudiées en comparaison avec les mécanismes
d’attraction des adultes SWD. En expérience préliminaire, il a été démontré que le diacétyle et I'acétoine, produits typiques
de plusieurs fermentation bactérienne, sont parmi les molécules les plus actives (présentes dans Droskidrink) dans la
stimulation de I'appareil sensoriel de I'insecte. C’est pourquoi, I'enjeu actuel est d’évaluer I'effet de I'ajout de souches de
bactéries spécifiques pour augmenter I'attractivité sur les SWD. Ont été sélectionnées, plus particulierement, diverses
especes et souches de bactéries lactiques a la base de la production de composés lors de la fermentation. Des piéges préparés
avec du Droskidrink et des souches de bactéries lactiques ont été testés en 2014, dans diverses cultures de la province de
Trento. Les tests ont été réalisés suivant un modele de distribution statistique, et en confrontant les résultats des captures
dans plusieurs cultures: raisins, cerises, myrtilles, mures, framboises et groseilles. Les différents appats ont été caractérisés
par l'identification des composés volatils, séparés grace a la chromatographie en phase gazeuse, et caractérisés avec la
spectrométrie de masse. Enfin, I'espace de téte de chaque appat a été prélevé et les extraits obtenus ont été analysés grace
a la détection par électroantennographie, enregistrant la réponse générée par les antennes des SWD a chaque composé.
Tous les résultats concordent a sélectionner parmi 3 souches d’Oenocuccus oeni les bactéries les plus attractives pour les
SWD. Cette étude fournit de nouvelles connaissances sur la biologie de SWD et nouvelles informations pour la production de
pieges plus efficaces.
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p{ Ry EL CONSERVING AND UTILIZING INTRA-VARIETIAL VARIATION IN GRAPEVINES (VITIS VINIFERA L)

Ernst Ruehl, Hubert Konrad, Bettina Lindner : Hochschule Geisenheim University, Germany, bettina.Lindner@hs-gm.de

Climate change poses a major challenge to grapevine growing and breeding. Higher temperatures and altered rain patterns
will result in a shift of varieties to other areas or require the adaptation of varieties in their traditional growing regions. A
large intra-varietal variation is a prerequisite for this task. Clonal selection is an important part of genetic improvement in
grapevines. In contrast to cross breeding, it depends on the already existing genetic diversity within a variety. Due to their
age, genetic diversity in traditional varieties can be quite large, providing the basis for new clones, better suited to altered
climatic conditions and industry demands. In Germany clonal selection commenced already at the end of the 19th century,
presumably due to the fact that under its cool climatic conditions virus infection, in particular fanleaf reduces crop
dramatically. These first attempts were so successful that they were copied by numerous private and public breeders and
since the mid-1950s virtually only clonal material has being planted. This improved vine performance significantly, but at the
same time dramatically reduced the acreage of vineyards planted with non-selected planting material and consequently
decreased genetic diversity within these cultivars. As a consequence the chances of finding new types of traditional varieties
is diminishing and measures have to be taken to prevent further reduction of genetic diversity in these traditional varieties.
Since the mid-1990s phenologically different genotypes are searched for systematically in old non-clonal vineyards, virus
tested (GFLV, ArMV, GLRaV-1, GLRaV-3) and preserved in germplasm collections at Geisenheim. Currently more than 1000
accessions of White Riesling and 1000 of Pinot varieties are growing in these collections and are further evaluated and used
in the development of new better adapted clones. Evaluation of these genotypes shows a large variation in yield components,
organic acids and bunch architecture. Bunches with longer pedicels or smaller berries show a loose cluster structure and are
less susceptible to bunch rot, which has become an increasing problem in warm wet autumn conditions of recent years,
presumably caused by climate change.

ERHALTUNG UND NUTZUNG DER VARIATION IN REBSORTEN (VITIS VINIFERA L)

Der Klimawandel stellte eine groBe Herausforderung fiir Rebenanbau und -ziichtung dar. Hohere Temperaturen und
verdandere Niederschlagsverteilung werden zur Verschiebung von Sorten in andere Gebiete fiihren oder sie verlangen eine
bessere Anpassung der Sorten an die veranderten Bedingungen in ihren traditionellen Anbaugebieten. Eine groRBe Variation
innerhalb der Sorten ist Voraussetzung fiir dieses Unterfangen. Wegen ihres hohen Alters kann die genetische Diversitat in
traditionellen Sorten recht groB sein, was die Grundlage fir neue Klone liefert, die besser an die Herausforderungen des
Klimas und des Marktes angepasst sind. Die Klonenselektion hatte bereits in der Vergangenheit einen entscheidenden Anteil
an der genetischen Verbesserung traditioneller Rebsorten. In Deutschland begann Klonenselektion bereits gegen Ende des
19ten Jahrhunderts, vermutlich ausgel6st durch die erheblichen Ertragsausfalle durch Viruserkrankungen insbesondere
Reisigkrankheit im kihlen deutschen Klima. Diese ersten Ansdtze waren so erfolgreich, dass sie als Muster fiir zahlreiche
private und staatliche Ziichter dienten und seit Mitte der 1950er Jahre in Deutschland praktisch nur noch Klone gepflanzt
werden. Dies fiihrte zu einer erheblichen Steigerung der Leistungsfahigkeit, gleichzeitig aber auch zu einem Riickgang von
Weinbergen mit zlichterisch nicht bearbeitetem Material und der Gefahr eines Verlustes der genetischen Diversitat innerhalb
der Sorten. In der Folge verringerte sich die Chance neue Typen innerhalb traditioneller Sorten zu finden und MalRnahmen
missen ergriffen werden, einen weiteren Verlust der genetischen Vielfalt innerhalb alter Sorten aufzuhalten. Seit Mitte der
1990er Jahren such das Institut fir Rebenziichtung der Hochschule Geisenheim in alten Nicht-Klonen-Weinbergen nach
phanologisch unterschiedlichen Genotypen. Diese werden anschliefend auf die wirtschaftlich wichtigen Viren (GFLV, ArMV,
GLRaV-1, GLRaV-3) getestet und in einer Klonensammlung in Geisenheim gesichert. Zurzeit werden dort mehr als 1000
verschiedene Herkiinfte von Riesling und etwas die gleiche Zahl von Burgunder-Sorten auf ihre Eigenschaften untersucht und
zur Entwicklung neuer, besser angepasster Klone verwendet. Die Ergebnisse zeigen eine groRBe Variation bei den
Ertragskomponenten, den organischen Sdauren und dem Traubenaufbau. Trauben mit Iangeren Beerenstielen oder kleineren
Beeren bedingen lockeren Traubenaufbau und geringere Anfélligkeit gegen Traubenfaule, was sich in den zurickliegenden
Jahren zu einem zunehmenden Problem bei warmer, feuchter Witterung — vermutlich bedingt durch den Klimawandel -
entwickelt hat.

CONSERVARE E UTILIZZARE LA VARIAZIONE INTRAVARIETIALE NELLA VITE (VITIS VINIFERA L)

Il cambiamento climatico & una sfida maggiore per la coltivazione e per la selezione della vite. Temperature elevate e
precipitazioni alterate risulteranno in un trasferimento delle varieta verso altre zone ovvero richiedono un migliore
adattamento delle varieta nelle loro regioni tradizionali di coltivazione. Una grande variazione intravarietale € un prerequisito
per un tale incarico. La selezione clonale & una parte importante del miglioramento genetico della vite. In contrasto alla
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selezione di incroci, la selezione clonale dipende sulla diversita genetica dentro una varieta. Grazie alla loro longevita, la
diversita genetica nelle varieta tradizionali puo essere piuttosto estesa, procurando cosi la base per nouvi cloni, che siano
meglio adatti alle condizioni climatiche cambiate ed alle richieste industriali. In Germania la selezione clonale cominciava gia
verso la fine dell’Ottocento, presumibilmente perché sotto le sue condizioni climatiche fredde, infezioni di virus,
particolarmente con il virus dell’arricciamento, riducono le rese d’'uva drammaticamente. Questi primi tentativi erano un
grande successo e furono copiate da numerosi costitutori privati e pubblici, e dagli anni 50 in poi si pianta quasi solo materiale
clonale della vite. Cosi il potenziale della vite si migliorava in maniera significativa. Ma nello stesso tempo si ridusse la
superficie di vigneti piantati con materiale non selezionato. Di conseguenza la diversita genetica nei cultivar stessi si
diminuiva. In seguito la probabilita di trovare nuovi tipi si restringe e importa di realizzare misure per la prevenzione di
un’ulteriore riduzione della diversita genetica nelle varieta tradizionali. Negli anni 90 cominciava la ricerca per
fenologicamente differenti genotipi in vecchi vigneti non-clonali. Il materiale vegetativo li prelevato viene virus testato (GFLV,
ArMV, GLRaV-1, GLRaV-3) ed ¢ attualmante preservato nelle collezioni di germoplasma vegetale dell’Istituto di Geisenheim.
Attualmente piti di 1000 accessioni di Riesling Renano e 1000 ca. di diverse varieta di Pinot sono coltivate in queste collezioni,
dove vengono valutate a lungo termine e ulteriormente utilizzate per lo sviluppo di nuovi cloni piu adatti. La valutazione di
questi genotipi scopre una grande variazione tra i componenti di produttivita, tra gli acidi organici e nell’architettura del
grappolo. Grappoli con peduncoli piu lunghi o acini piu piccoli si presentano con una struttura piu spargola e sono meno
predisposti al marciume del rachide, che negli anni recenti risulta un problema crescente sotto le condizioni autunnali piu
calde e umide, presumibilmente causato dal cambiamento climatico.

pLER:]3 PHENOLIC COMPOUNDS IN JUICE OF ‘ISABELLA’ GRAPE TREATED WITH ABSCISIC ACID FOR COLOR
IMPROVEMENT

Sergio Ruffo Roberto, Lilian Yukari Yamamoto, Yuri Bovolenta, Suzana Nixdorf, Isidro Hermosin-Gutiérrez,
Adriane Marinho de Assis, Sergio Gdmez-Alonso, Esteban Garcia-Romero : Universidad Castilla La Mancha, Spain,
Isidro.Hermosin@uclm.e

Isabella grape is the main cultivar used to produce juice in Brazil, which has rusticity and high productivity, but it is deficient
in anthocyanins, a pigment responsible for the color. Thus, an alternative is to promote the synthesis of this compound. The
aim of this work was to evaluate the phenolic compounds composition in ‘Isabella’ grape juice treated with abscisic acid (S-
ABA). The experiment was conducted in a commercial vineyard located in Maringa, PR, Brazil, during two consecutive seasons
(2011 and 2012). The vines were trained in an overhead trellis system and spaced at 4.0 x 1.0 m. The statistical model used
was a randomized block design with five replications and four S-ABA treatments at 400 mg L-1: control; S-ABA applied 7 days
before véraison (DBV) + S-ABA 15 days before harvest (DBH); S-ABA applied in the beginning of véraison (BV) + S-ABA 15 DBH
and; S-ABA 7 days after véraison (DAV) + S-ABA 15 DBH. Phenolic compounds as anthocyanins, flavonols and hydroxycinnamic
acid derivatives were evaluated by HPLC-DAD-ESI-MS/MS. Phenolic compounds means were subjected to analysis of variance
and compared using the Student-Newman-Keuls test at 5% probability. S-ABA treatments increased total anthocyanin
concentration in juices, as well as the proportion of B-ring tri-substituted anthocyanidins. Regarding total flavonols,
differences were only significant in juices obtained in 2012 season. S-ABA treatments did not significantly affect the
hydroxycinnamic acid derivatives, flavan-3-ols, resveratrol and antioxidant capacity of juices. Juice from ‘Isabella’ grapes
treated with S-ABA provides an enhancement of total anthocyanin concentration, mainly when grapes are treated before or
at the onset of véraison.

COMPUESTOS FENOLICOS EN EL ZUMO DE UVA ‘ISABELLA’ TRATADAS CON ACIDO ABSCiSICO EN EL
INCREMENTO DEL COLOR

La uva ‘Isabella’ es la principal variedad utilizada para producir zumo en Brasil, que presenta rusticidad y alta productividad,
pero es deficiente en antocianinas, pigmento responsable por el color. Por lo tanto, una alternativa es promover la sintesis
de este compuesto. El objetivo de este trabajo fue evaluar la composicion de compuestos fendlicos en el zumo de uva
‘Isabella’ tratado con acido abscisico (S-ABA). El experimento se realizé en un vifledo comercial ubicado en Maringd, PR, Brasil,
durante dos vendimias consecutivas (2011 y 2012). Las viias fueron conducidas en sistema de espaldero vertical en marco
de plantacion de 4,0 x 1,0 m. El modelo estadistico utilizado fue el de bloques al azar con cinco repeticiones y cuatro
tratamientos de 400 mg L-1 de S-ABA: control; S-ABA aplicado 7 dias antes del véraison (DBV) + S-ABA 15 dias antes de la
cosecha (DBH); S-ABA aplicado en el inicio del véraison (BV) + S-ABA 15 DBH y; S-ABA 7 dias después del véraison (DAV) + S-
ABA 15 DBH. Los compuestos fendlicos como antocianinas, flavonoles y derivados de &acidos hidroxicindmicos fueron
evaluados por HPLC-DAD-ESI-MS/MS. Los promedios de los compuestos fendlicos fueron sometidos a anélisis de varianza y
se compararon mediante el test de Student-Newman-Keuls, 5%. Los tratamientos con S-ABA aumentaron la concentracién
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de antocianinas totales en los zumos, asi como la proporcion de anillo B de las antocianidinas tri-sustituidas. Con respecto a
los flavonoles totales, las diferencias sélo fueron significativas en los zumos obtenidos en la vendimia de 2012. Tratamientos
con S-ABA no afectaron significativamente los derivados del acido hydroxycinnamic, flavan-3-oles, resveratrol y la capacidad
antioxidante de los zumos. El zumo de uva ‘Isabella’ tratados con S-ABA proporciona una mejora de la concentracion de las
antocianinas totales, principalmente cuando las uvas son tratadas antes o en el inicio de véraison.

LES COMPOSES PHENOLIQUES DANS LE JUS DE RAISIN ‘ISABELLA’ TRAITEES AVEC DE L’ACIDE ABSCISSIQUE
POUR L'AMELIORATION DE LA COULEUR

Isabella raisin est le cépage principal utilisé pour produire du jus au Brésil, qui a rusticité et une productivité élevée, mais il
est déficient en anthocyanes, un pigment responsable de la couleur. Ainsi, une alternative est de promouvoir la synthese de
ce composé . Le but de ce travail était d'évaluer la composition des composés phénoliques dans le jus de raisin ‘Isabella’
traitée avec de l'acide abscissique (S-ABA). L' expérience a été menée dans un vignoble commercial situé a Maringa , PR,
Brésil, pendant deux saisons consécutives (2011 et 2012). Les vignes ont été formés dans un systeme de treillis et espacés de
4,0 x 1,0 m. Le modele statistique utilisé était en blocs aléatoires avec cing répétitions et quatre traitements de S-ABA a 400
mg L- 1 : le contrdle ; S-ABA appliqué 7 jours avant la véraison (JAV) + S-ABA 15 jours avant la récolte (JAR) ; S-ABA appliqué
au début de la véraison (DV) + S-ABA 15 JAR et ; S-ABA 7 jours apres la véraison (JAPV) + S-ABA 15 JAR. Les composés
phénoliques, comme les anthocyanines, de flavonols et des dérivés de I'acide hydroxycinnamique ont été évaluées par HPLC-
DAD-ESI-MS /MS. Les composés phénoliques moyens ont été soumis a une analyse de variance et comparés en utilisant le
test de Student-Newman-Keuls a 5 % de probabilité . Les traitements avec S-ABA ont augmenté la concentration totale
d'anthocyanine dans les jus, ainsi que la proportion de cycle B anthocyanidines tri-substitué. En ce qui concerne les flavonols
totaux, les différences ne sont significatives que dans les jus obtenus en saison 2012. Les traitements avec S-ABA ne ont pas
affecté de fagon significative les dérivés d'acides hydroxycinnamiques, flavan-3-ols , le resvératrol et la capacité antioxydante
du jus. Jus de raisins ‘Isabella’ traités avec S-ABA prévoit une amélioration de la concentration totale d'anthocyanine,
principalement lorsque les raisins sont traités avant ou au début de la véraison.

PRy USE OF ABA TO IMPROVE THE COLOUR OF RED GLOBE TABLE GRAPES IN THE SAN JUAN REGION,
ARGENTINA.

Maria Fernanda Mujica, Federico Montenegro, Maria Pugliese : INTA, Argentina, pugliese.maria@inta.gob.ar

In Argentina there are 223.580 ha cultivated with vines, of which 12.524 ha are used for table grapes. The province of San
Juan is a national leader in the production of fresh grapes (10.185 ha) for both external and internal market, producing about
81.32 % of the grapes exported from the country, being Red Globe the variety the most requested. One of the most important
parameters in terms of quality is the color intensity. In the Valley of Tulum, located in the province of San Juan, environmental
constraints influence the color synthesis (the color desired in most cases is not obtained due to climatic factors), despite the
excellent levels of quality achieved in each season in terms of soluble solids concentration and size for this variety.

It is used the application of growth regulators during management practices to achieve increases in the intensity of color.
Ethephon used on red varieties has a potential to be a promoter of senescence, there is a risk of obtaining negative qualitative
effects to induce fruit drop, producing softening of berries at maturity and during storage. A new and less tolerance of 0.7
ppm of ethephon is resulting in the need to find alternatives for obtaining higher color in grapes.

In vid is further observed that Abscisic acid (ABA) controls stomatal closure and ABA applications reduce vegetative growth
and induce the synthesis of phenolic compounds in berries. ABA levels in the skins of the berries are increased markedly and
this indicates a possible role of ABA in the control of berry development.

With this background, trials of ABA ProToneR applications were conducted at different times and concentrations in order to
improve the color of Red Globe grapes produced in the province of San Juan. These tests were conducted for three seasons
to obtain information to register ProToneR to be used in Argentina Country.

Assays were raised in different farms with different agro-climatic characteristics: During the first season (2011-2012), product
applications were performed on three farms and, for the second season (2012-2013), there were selected five farms. All
assays counted on a random design.

Treatments consisted of: applications of 400 ppm of ProToneR, three weeks after veraison (50% softened berries); 200 ppm
of ProToneR three weeks after veraison (50% of the berries softened) plus an application of 200 ppm of ProToneR 10 days
before harvest; 400 ppm of ProToneR, 10 days before harvest; plants treated only with ethephon; and one with untreated
plants.

The use of ABA did improve coverage color berries on the Red Globe variety (purple red hue). Overall, it was noted a
significantly different effect on the treatment consisting of two applications of 200ppm abscisic acid on grape, showing earlier
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color development and hues tending to red-purple, regardless of the agro-climatic zone that is observed in the assay.
Therefore, the use of ABA is a promising alternative to improve best color for the commercial value of table grapes, because
the visual aspect is a feature that strongly influences the marketing of this variety. In assessing firmness at berry harvest was
observed that applications at veraison reduced firmness more than other dates of application and, also applications made 10
days before harvest had the slightest effect. The highest concentration of ABA at 400 ppm reduced more firmness that
Ethephon or lower concentrations of ABA in ripening. Other quality parameters such as polar and equatorial diameter of the
berries, titratable acidity, fresh bunch weight and berry weight were not altered with the application of ABA, while the soluble
solids content was affected slightly. Higher luminosity (L), measured as greater brightness and chroma (more vivid colors),
was observed on control. Results from the third season are being proceced in order to finish this first stage of experimentation
obtaining information to register ProToneR to be used in Argentina.

USO DE ABA PARA MEJORAR EL COLOR DE UVA RED GLOBE EN LA REGION DE SAN JUAN, ARGENTINA.

En Argentina existen 223.580 ha cultivadas con vid, de las cuales 12.524 ha se destinan a uva de mesa. La provincia de San
Juan es lider a nivel nacional en la produccion de uva en fresco (10.185 ha) tanto en el mercado externo como interno,
produce alrededor del 81.32 % de la uva de mesa exportada en el pais, siendo la variedad Red Globe la mas demandada. Uno
de los parametros mas importantes en cuanto a la calidad en esta variedad, es la intensidad de color.

En el Valle de Tulum, ubicado en la provincia de San Juan, se manifiestan limitantes ambientales que condicionan la sintesis
de color, siendo la aplicacién de reguladores de crecimiento una de las practicas de manejo para lograr incrementos en la
intensidad de color.

El ethephon tiene un uso potencial en las variedades rojas sin embargo al ser un promotor de la senescencia, hay riesgo de
obtener efectos cualitativos negativos al inducir la caida de frutos, producir el ablandamiento de las bayas en la madurez y
durante el almacenamiento. Una nueva y menor tolerancia de 0,7 ppm de ethephon (EFSA), se traduce en la necesidad de
buscar alternativas para la obtencidn de mayor color en la uva.

En vid se ha observado que el ABA controla el cierre estomatico y que aplicaciones de ABA reducen el crecimiento vegetativo
e inducen la sintesis de compuestos fendlicos en las bayas. Los niveles de ABA en los hollejos de las bayas se incrementan
marcadamente durante el envero y esto indica un posible papel del ABA en el control del desarrollo de las bayas, marcando
el inicio de la maduracién.

En base a esta informacion, se llevaron a cabo ensayos con aplicaciones de ABA ProTone en diferentes momentos y
concentraciones a fin de evaluar las mejoras en el color de uva Red Globe producida en la provincia de San Juan. Las pruebas
fueron conducidas durante tres temporadas.

Los ensayos fueron montados en fincas con diferentes caracteristicas agrocliméaticas. Durante la primera temporada (2011-
2012), la aplicacion de producto fue realizada en tres fincas y para la segunda y terceras temporada fueron seleccionadas 5
predios. Todos los ensayos contaron con disefio al azar.

Los tratamientos consistieron en aplicaciones de 400 ppm de ProTone tres semanas después del envero (50% de las bayas
ablandadas); aplicaciones de 200 ppm de ProTone, tres semanas después del envero + 200ppm, 10 dias antes de cosecha;
una aplicacion de 400 ppm de ProTone 10 dias antes de cosecha; aplicaciones de solo ethephon y uvas sin tratar.

El empleo de ABA acelerd el desarrollo de coloracidon y mejoro el color de cubrimiento de las bayas en la variedad Red Globe
(tonalidad rojo purpura), especialmente cuando se aplicé en dos fechas, 200 ppm 14 dias después de envero y 200 ppm 10
dias antes de la cosecha.

Por lo tanto, el uso de ABA es una alternativa prometedora que mejora el valor comercial de las uvas de mesa de color, dado
que el aspecto visual es una caracteristica que influye fuertemente en la comercializacion de esta variedad. Al evaluar firmeza
de baya en cosecha se observd que las aplicaciones en envero reducen la firmeza mdas que otras fechas de aplicacion y las
aplicaciones hechas 10 dias antes de cosecha tuvieron el menor efecto, a su vez la mayor concentracidn de ABA a 400 ppm
redujo mas la firmeza que el Ethephon o que las concentraciones menores de ABA en envero. Otros parametros de calidad
como: diametro ecuatorial y polar de las bayas, acidez titulable, peso del racimo y peso fresco de bayas no se ven alterados
con la aplicacion de ABA, mientras que el contenido de sélidos solubles se ve afectado levemente. En el tratamiento de control
se observé mayor luminosidad (L), presentando bayas mds brillantes y con colores mas vividos. Los resultados de la tercera
temporada estdn siendo evaluados.

UTILISATION DE ABA POUR AMELIORER LA COULEUR ROUGE DES RAISINS RED GLOBE DANS LA REGION DE
SAN JUAN, ARGENTINE.

En Argentine, il y a 223.580 ha cultivés avec des vignes, dont 12 524 ha sont destinés pour les raisins de table. La province de
San Juan est la pricipal region productrice de raisins frais (10.185 ha), tant pour le marché externe et interne, produisant
environ 81,32% de raisins de table exportés dans le pays, et c’est la variété Red Globe une des plus demandés. L'un des
parametres les plus importants en termes de qualité dans cette gamme, est l'intensité de la couleur.

Dans les conditions environnementales qui déterminent la synthese du couleur sur le Tulum Valley, situé dans la province
de San Juan, on pratique l'application de régulateurs de croissance pour réaliser I’ augmentations de l'intensité de la couleur.
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L’éthéphon a utilisation potentielle dans les variétés rouges, mais est un promoteur de la sénescence, avec le risque d'obtenir
des effets négatifs qualitatives pour induire la chute des fruits, produire ramollissement des fruits a maturité et pendant le
stockage. Il existe une nouvelle et moins tolérance de 0,7 ppm a I'éthéphon (EFSA), que genere la nécessité de trouver des
alternatives pour obtenir amelioration du couleur dans les raisins.

On a observé que les applications de Abscisic acid (ABA) sur la vigne produit contréles du fermeture stomatique , une
reduction de la croissance végétative et induit la synthése de composés phénoliques dans les baies. Certain niveaux d’ ABA
dans les peaux du baies sont nettement augmenté durant la véraison et cela indique un réle possible de I'ABA dans le controle
du développement du baies, marquant le début de la maturation.

Sur la base de cette information, on a fait des essais avec des applications du ABA (ProTone) a différents moments et
concentrations pour évaluer les améliorations en la couleur des raisins Red Globe produites dans la province de San Juan. Les
tests ont été effectués au cours des trois saisons.

Les tests ont été montés sur les fermes ayant des caractéristiques agroclimatiques différentes. Au cours de la premiére saison
(2011-2012), I'application du produit a été réalisée sur trois fermes et pour la deuxieme et la troisieme saison, on a
sélectionné cinq propriétés. Tous les tests ont été realise avec un design aléatoire.

Les traitements consistaient a I'applications de 400 ppm du Protone, trois semaines apres la veraison (50% adoucie baies);
applications du 200 ppm Protone, trois semaines apres la véraison + 200 ppm 10 jours avant la récolte; une application de
400 ppm de ProTone 10 jours avant la récolte; applications de éthéphon seulement ; et de raisins non traités.

L'utilisation de I'ABA a accéléré le développement de la couleur et a améliorée la couverture de couleur (de teinte rouge
pourpre) des baies dans la variété Red Globe, en particulier lorsqu'il est appliqué sur deux dates, 200 ppm 14 jours apres la
véraison et 200 ppm 10 jours avant récolte.

Par conséquent, |'utilisation de I'ABA est une alternative prometteuse pour améliorer la valeur commerciale de la couleur des
raisins de table, car I'aspect visuel est une fonctionnalité qui influence fortement la commercialisation de cette variété. Dans
|'évaluation de la fermeté de la récolte de petits fruits a été observé que les applications pendant la véraison réduit de fermeté
plus que d'autres dates de mise en ceuvre et les applications faite 10 jours avant la récolte avait aucun effet, tourner la plus
grande concentration de 400 ppm d' ABA réduits plus fermeté qui éthéphon ou sous des concentrations de ABA a véraison.
Autres parametres de qualité tels que le diameétre polaire et équatoriale de baies, acidité, le poids frais des baies n'ont pas
modifié en appliquant ABA, tandis que la teneur en solides solubles est affectée Iégerement. Dans le traitement du temoin il
a été observée plus de lumiére (L), montrant des baies brillantes et plus vives couleurs. Les résultats de la troisieme saison
sont en cours d'évaluation.

Pl g1l BIOCONTROL OF FUNGAL PATHOGENS ON ORGANIC GRAPE VARIETY RED GLOBE, IN FIELD
CONDITIONS. CAUCETE. SAN JUAN.

Maria Fernanda Mujica, David Radicetti, Maria Cristina Nally, V.M. Pesce, M.A. Mufioz, S. del C. Godoy, M.E. Toro,
F Vazquez : UNSJ, Argentina, mujica.maria@inta.gob.ar

Organic table grapes produced in different regions can develop fungal activity on the grapevine plants that can be treated
by various chemical, cultural and / or biological methods. Disease’s damage affect directly fruit’s health and quality reducing
significantly yields and prices.

In San Juan, there is very often rain’s occurrence during summer time which is particularly problematic for organic producers
and it has been increased the interest to replace chemical fungicides by biological control using native yeast antagonists, or
as part of a system approach using lower doses of these chemicals in table grapes. The use of combinations of one physical
method and biological agents in controlling diseases and disorders on table grapes is mentioned in few reports.

To study the efficacy of yeasts under field conditions to obtain biocontrol effect that permit to manage or decrease fungal
diseases, it has been evaluated the antifungal capacity and viability of the yeast Saccharomyces cerevisiae BSc203 , and it's
capacity of inhibiting Botrytis cinerea on grape bunches at field conditions.

In order to prevent the damage that can cause diseases on table grapes it was realized:

a) the Spray of yeast on grape's surfaces: 5 regular sprays of biocontrol Bsc203 S. cerevisiae at a concentration of 108 cells /
ml (December-February ) were performed . The plants were taken at random ( 3 replicates per treatment) on an organic farm
from Caucete , San Juan. After the period of maturation , the clusters previously sprinkled with yeast were harvested for
subsequent laboratory analysis.

b ) Determination of the Index of Disease Incidence (IIE ) and viability biosupresor in bunches of grapes : The IIE is determined
by the formula : Number of rotten berries / Total Number of bunch of grape berries . Biosupresor viability was assessed in
YEPD - Agar ( yeast growth Saccharomyces and non- Saccharomyces ) and Lysine -Agar (non- Saccharomyces ).

It also were determined berry size, soluble solids concentration, titratable acidity, berry appearance and color instrumental.
c ) - Statistical analysis: The results of the field trial in the incidence of disease and cell viability biosupresor , an Analysis of
Variance (ANOVA ) single-factor with completely randomized design (SPSS, version 16 underwent Inc ., Chicago, IL, USA) .
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The bunches of grapes sprinkled with yeast S. cerevisiae BSc203 significantly decreased the incidence of rot in the grapes,
with respect to control (p < 0.05). The amount of yeast in bunches sprayed and unsprayed (control) did not differ significantly
(p=0,37).The presence of biocontrol on grape clusters were detected.

S. cerevisiae biocontrol BSc203 not alter the natural abundance of yeast in the grapes and not remained viable on the bunches
, however rot presence effectively decreased on them. Use of this fungal biosupresor improved the quality of table grapes
for export.

BIOCONTROL DE HONGOS FITOPATOGENOS EN UVA ORGANICA VARIEDAD RED GLOBE, EN CONDICIONES DE
CAMPO. CAUCETE. SAN JUAN.

INTRODUCCION: En Fitopatologia, la aplicacién de un conjunto de medidas destinadas a prevenir el dafio que pueden
ocasionar las enfermedades en las plantas. Las enfermedades flngicas en plantas de vid pueden ser tratadas mediante
diferentes métodos quimicos, culturales y/o bioldgicos. Se ha incrementado el interés para reemplazar los fungicidas
quimicos por controladores bioldgicos usando levaduras antagonistas autdctonas, o como parte de un manejo integrado,
utilizando dosis menores de estos agroquimicos, en uva de mesa. Existen escasos reportes sobre la utilizacion de
biocontroladores levaduriformes en condicion de campo para el manejo de enfermedades fungicas. OBJETIVO: Evaluar la
capacidad antifungica y la viabilidad de la levadura Saccharomyces cerevisiae BSc203, inhibidora de Botrytis cinerea en
racimos de uva, en condiciones de campo. MATERIALES Y METODOS: a) Aspersidon de levaduras: En racimos de uvas, se
realizaron 5 aspersiones periddicas del biocontrolador S. cerevisiae Bsc203, a una concentraciéon de 108 cel/ml (diciembre-
febrero). Las plantas se tomaron al azar (3 réplicas por tratamiento) en una finca organica de Caucete, San Juan. Luego del
periodo de maduracion de la uva, los racimos asperjados con levaduras se cosecharon para su posterior analisis en
laboratorio. b) Determinacién del indice de Incidencia de enfermedad (IIE) y viabilidad del biosupresor, en racimos de uva: El
IIE se determiné mediante la formula: Cantidad de bayas podridas/Cantidad de bayas totales del racimo de uva. La viabilidad
del biosupresor se evalué en medio YEPD- Agar (crecimiento de levaduras Saccharomyces y no- Saccharomyces) y Lisina- Agar
(no- Saccharomyces). c)- Analisis estadistico: Los resultados del ensayo a campo, en cuanto a la incidencia de enfermedad y
la viabilidad celular del biosupresor, se sometieron a un Analisis de Varianza (ANOVA) unifactorial, con disefio completamente
al azar (SPSS, versidn 16 Inc., Chicago, IL, USA). RESULTADOS: Los racimos de uva asperjados con la levadura S. cerevisiae
BSc203 disminuyeron significativamente la incidencia de pudricidn en los racimos de uva, con respecto al control (p <0,05).
La cantidad de levaduras en racimos asperjados y no asperjados (control) no presentaron diferencias significativas (p=0, 37).
No se detect6 la presencia del biocontrolador sobre los racimos de uvas. CONCLUSION: El biocontrolador S. cerevisiae BSc203
no modificé la abundancia natural de levaduras en los racimos de uva y no se mantuvo viable sobre los racimos, sin embargo
disminuyé efectivamente la pudricion de los mismos. La utilizacion de este biosupresor fungico permitié mejorar la calidad
de la uva de mesa para exportacion.

BIOCONTROLE DES FUNGUS PHYTOPATHOGENES DANS UNE CEPAGE ORGANIQUE GLOBE ROUGE DANS LES
CONDITIONS DE TERRAIN DE CAUCETE. SAN JUAN ARGENTINA.

INTRODUCTION: Dans phytopathologie il est habituelle I'application d'un ensemble de mesures visant a prévenir les
dommages qui peuvent causer des maladies chez les plantes. Les maladies fongiques dans les vignes peuvent étre traitées
par diverses méthodes chimiques et biologiques et / ou culturelles. Il a accru l'intérét pour remplacer les fongicides chimiques
pour la lutte biologique utilisant des levures indigénes comme antagonistes , ou dans le cadre d'une gestion intégrée en
utilisant des doses plus faibles de ces produits chimiques dans les raisins de table. Il y a peu de rapports sur |'utilisation de
levure pour la lutte biologique dans des conditions de terrain pour la gestion des maladies fongiques. On a évalué la capacité
antifongique et la viabilité de la levure Saccharomyces cerevisiae de BSc203, pour l'inhibition de Botrytis cinerea sur les
grappes de raisin, dans des conditions de terrain. MATERIEL ET METHODES: a) pulvérisation de levure: En raisins, 5
pulvérisation réguliére ont été effectuées avec S. cerevisiae Bsc203 pour la lutte biologique a une concentration de 108
cellules / ml (de décembre a Février) . Les plantes étaient choisisé au hasard (trois répétitions par traitement) sur une vigne
biologique de Caucete, San Juan. Apres la période de maturation des raisins, les raisins ont été saupoudré avec de la levure
et aprés, ils ont été récoltées pour l'analyse ultérieure en laboratoire. b) Détermination de la maladie Taux d'incidence (IIE)
et la viabilité de biosupresor en grappes de raisins c) - Analyse statistique: Les résultats de I'essai sur le terrain de l'incidence
de la maladie et la viabilité des cellules biosupresor, une analyse de variance (Anova) unifactoriel avec un design
complétement aléatoire (SPSS, version 16 a subi Inc ., Chicago, IL, USA). RESULTATS: Les grappes de raisin saupoudré avec de
la levure S. cerevisiae BSc203 diminué de maniére significative l'incidence de la pourriture dans les raisins, par rapport au
témoin (p <0,05). La quantité de levure en grappes traitées et non traitées (témoins) ne étaient pas significativement
différentes (p = 0, 37). La présence de la lutte biologique sur les grappes de raisins ont été détectés. CONCLUSION: La lutte
biologique S. cerevisiae BSc203 n'a modifié pas I'abondance naturelle des levures dans les raisins et y est resté viable depuis
les grappes, mais en fait diminué la pourriture. L'utilisation de ce biosupresor fongique amélioré la qualité des raisins de table
pour |'exportation.
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PA RNy ESTABLISHING A CORE COLLECTION FOR THE WILD SPECIES VITIS LABRUSCA

Rudolf Eibach, Reinhard Tépfer : JKI - Institute for Grapevine Breeding Geilweilerhof, Germany,
reinhard.toepfer@jki.bund.de

The native habitat of the wild grape species Vitis labrusca ranges from the east coast of the United States of America to the
Mississippi river and from the southern part of Canada in the north up to Georgia in the south. Due to her frequently strange
flavors Vitis labrusca is also called “Fox grape”. Nevertheless within Vitis labrusca a range of valuable and interesting traits
for breeding purposes can be identified. Among those there are several disease resistance characteristics like Downy and
Powdery Mildew, good rooting ability, good frost resistance, firm berry skin as well as a reasonable yield potential.

Targeted maintenance of Vitis labrusca in grapevine collections around the world is mainly limited on a range of accessions
resp. hybrids selected in the past. On the other hand it can be stated that the in situ population of American wild species -
among them also Vitis labrusca - is more and more endangered. The present investigation aim to establish a core collection
of Vitis labrusca which reflects as complete as possible the existing genetic diversity of Vitis labrusca.

In the course of a collection trip in the northwest of USA the seeds of freely accessible and fruiting Vitis labrusca accessions
were collected. Collection area ranged from North Carolina along the Appalachian Mountains up to New Hampshire. In total
seeds of 72 individual plants on different locations were collected. Germination and growing of seedlings was done in 2013
and 2014. All seedling progenies received from the individual mother plants were genetically analyzed with 32 SSR-markers.
Each chromosome was covered with at least one SSR marker. Calculation of genetic data was done with software package
“PowerCore V 1.0".

Results show, that according to the locations of collection, considerable differences concerning number of detected alleles
as well as frequencies of alleles could be observed. Moreover they allow the targeted selection of a core-collection which
covers with a subset of all analyzed plants the whole genetic variation of the initial total Vitis labrusca individuals. The core
collection established offers a valuable resource for grapevine breeding and above all it is a sustainable contribution for
maintaining the genetic diversity of Vitis labrusca.

ETABLIERUNG EINER CORE-KOLLEKTION FUR DIE WILDART VITIS LABRUSCA.

Die Wildrebe Vitis labrusca ist im Osten der USA von der Kiste bis zum Mississippi und vom siidlichen Kanada bis ins stidliche
Georgia verbreitet. Auf Grund ihres oft befremdlichen Aromas wird sie wird auch als ,Fox Grape” bezeichnet. Allerdings weist
sie auch eine Reihe von positiven und fir die Ziichtung sehr interessanten Eigenschaften auf. Hierzu zdhlen u.a. die gute
Resistenz gegenliber dem Echten und dem Falschen Mehltau, die gute Bewurzelungsfahigkeit, die gute Winterfrostresistenz,
die feste Beerenschale sowie die im Vergleich zu anderen Wildarten guten Ertragseigenschaften.

Die gezielte Erhaltung von Vitis labrusca-Akzessionen in den weltweit vorhandenen Rebsortimenten beschrankt sich
vorwiegend auf die in der Vergangenheit ausgelesenen Sorten, bzw. deren Hybriden. Andererseits ist zu beobachten, dass
der in situ-Bestand von amerikanischen Wildarten - so auch Vitis labrusca - zunehmend gefdhrdet ist. Die vorliegenden
Untersuchungen zielen darauf ab, eine Core-Kollektion von Vitis labrusca zu errichten, die einen moglichst groRen Anteil der
gesamten in der Wildart Vitis labrusca vorhandenen genetischen Variation umfasst.

Im Rahmen einer Sammelreise im Nordwesten der USA wurden Samen von in der Natur frei zuganglichen traubentragenden
Vitis labrusca-Pflanzen gesammelt. Das Fundgebiet erstreckte sich von North Carolina entlang der Appalachen bis nach New
Hampshire. Insgesamt wurden von Einzelpflanzen an 72 Standorten die Samen geerntet. Die Sdmlingsanzucht erfolgte in
den Jahren 2013 bis 2014. Alle erhaltenen Samlingspopulationen wurden mit jeweils 32 SSR-Markern untersucht, wobei jedes
Chromosom mit mindestens einem SSR-Marker abgedeckt war. Die Verrechnung der Marker-Daten erfolgte mit der Software
, PowerCore V 1.0“.

Die Ergebnisse zeigen die in Abhdngigkeit von den Sammelstandorten z.T. erheblich unterschiedliche Anzahl der Allele bzw.
der Allelfrequenzen. Sie erlauben dariber hinaus die gezielte Auswahl einer Core-Kollektion, die mit einer Teilmenge aller
getesteten Pflanzen die gesamte untersuchte genetische Varianz aller in die Untersuchung einbezogenen V.labrusca-
Akzessionen abdeckt. Die auf diese Weise etablierte Core-Kollektion ist sowohl eine wertvolle Ressource fiir die
Rebenziichtung als auch ein nachhaltiger Beitrag zur Erhaltung der genetischen Vielfalt von Vitis labrusca.

CREATION D'UNE ‘COLLECTION NOYAU’ DE LA VIGNE SAUVAGE VITIS LABRUSCA

La vigne sauvage Vitis labrusca est trés répandue du I'est des Etats-Unis de la cote vers le Mississippi et du sud du Canada
jusqu’au sud de la Géorgie. En raison de son gout foxé elle est aussi connue sous le nom ‘Fox Grape’. Cependant, elle
comprend un certain nombre de propriétés bénéfiques tres intéressantes pour I'amélioration génétique en termes d’une
bonne résistance au mildiou et a I'oidium, une bonne capacité d’enracinement, une bonne résistance au gel d'hiver, une
pellicule épaisse et un rendement supérieur par rapport aux autres vignes sauvages.
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La conservation des accessions de Vitis labrusca dans les collections génétiques mondiales est restreinte aux variétés et des
hybrides issus de cette espéce. D'autre part, on observe que dans les habitats naturels les especes sauvages américaines -y
compris Vitis labrusca - sont de plus en plus en danger. Les études présentes visent a construire une ‘collection noyau’ de
Vitis labrusca, comprenant une variation génétique maximale.

Dans le cadre d'une prospection réalisée au Nord-Ouest des Etats Unis en Octobre 2011, des pépins des individus de Vitis
labrusca librement accessibles étaient collectés. La mission de prospection commencgait au nord d'Atlanta (GA), longeait des
Appalaches jusqu'au nord prés de Boston (MA) et se terminait a New York (NY). Les sites de collecte s’étendaient du Caroline
du NOrd le long des Appalaches au New Hampshire. Sur 72 sites des raisins et donc des pépins ont été récoltés. La culture
des plantes de semis était effectuée dans les années 2013 et 2014. Tous les individus des populations ont été examinées par
32 marqueurs SSR et chaque chromosome a été recouvert par au moins d’'un marqueur SSR. Le traitement des données de
marqueurs a été réalisé en utilisant le logiciel "Power Core V 1.0".

En fonction des sites de collecte une différence significative du nombre d’alléles ou des fréquences des alléles a été constatée.
En plus les résultats permettent I’établissement d’une ‘collection noyau’ de Vitis labrusca, couvrant la totalité de la variance
génétique complete avec un sous-ensemble de toutes les individus inclus. Cette ‘collection noyau’ est a la fois une ressource
trés précieuse pour I'amélioration génétique et une contribution durable a la conservation de la diversité génétique de Vitis
labrusca.

PAGERIE ESOVYM - ENERMETER'S SYSTEM OF VINEYARD MONITORING

Manuel Joao Ferreira, Andre Pinho, Anténio Graca, Teresa Martins : ENERMETER, Portugal, tmartins@enermeter.pt

This paper presents a mobile unit developed for acquiring and processing georeferenced images, to be applied in viticulture.
It has high resolution (approximately 2 cm2) and moves through the entire area of the vineyard and of support areas. During
displacement, this unit performs simultaneous acquisition of images (in visible and infrared spectrum) of left and right trellises
for processing, analysis and visualization. This mobile unit is not autonomous, which means that it is linked to a 4x4 motorbike
or to any agricultural tractor. It is low-cost and easy to operate, which allows its use at different stages of the grapevine’s
growth cycle.

Introduction

High spatial and temporal variability of agriculture properties with specific demands, such as viticulture, represents an
opportunity to use variable rate technologies, such as methodologies of precision viticulture. Among technologies used to
obtain maps of vigor and vegetative state of plants, remote detection is one of the most common. This type is based on
computer vision techniques and typically combines the use of red and infrared bands to create indexes of vigor, vegetative
state or others. Although widely used, remote detection has several important limitations, such as the need to field-validate
maps obtained from remote platforms since, usually, images inform only on the canopy’s top and not on the entire leaf area.
In addition, depending on resolution and time of day, among other factors, information within the remote image may be
affected by ground cover between rows.

With the advance of robotic-based, integrated technologies, solutions supported by UAVs started to appear in the market.
However, operators of these systems must have a high degree of specialization as they need to programme and command
the UAV and they have to develop tasks with different softwares, responsible for specific parts of the solution.

The system presented in this work, developed by ENERMETER, is supported by computer vision and georeferenced sensors.
It allows acquiring 100% of the desired portion of the vineyard and of the entire vine, generating high resolution maps of the
whole vineyard area without the need for expertise in navigation or software. The operator has access to all acquired images
and, so, he may perform remote validation of the generated maps.

Methods and Results

The proposed solution comprises the following sensors:

-Inertial sensors: responsible for providing the position of the camera relative to the vineyard:

-GPS/DGPS: responsible for providing exact positioning (with high resolution — 0.5 m) of the mobile unit and thus to
georeference images and maps;

-Cameras: two cameras in visible range and another two in infrared range.

To achieve the system goals, the methodological approach includes the development of the following algorithms:
-Algorithms for acquisition of the cloud of points;

-Algorithms for image processing and analysis;

-Algorithms for sensory fusion.

At the first stage, modules/algorithms for extracting information from inertial sensors and GPS were developed. Then,
development continued with tools for image acquisition and elimination of noise generated by the movement of cameras.
This stage proceeded with development of algorithms for extracting relevant information to create vigor maps: spectral
visible and infrared information as well as absence of foliage.
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The phase devoted to sensory fusion led to a georeferenced network of “terroir” and to a projective matrix that allocates all
images in the same reference.

Conclusion

The proposed system consists of an innovative solution able to generate georeferenced maps of an entire vineyard surface,
based on high-resolution computer vision techniques. Important advantages lie on its easy operation and low cost, which
allows usage in the different stages of the growth cycle. Also, in terms of function, the system offers the possibility to obtain,
vital data about the state of the vineyard.

SISTEMA DE MONITOREO VINEYARD - ESOVYM

Este articulo presenta una solucidn, de tipo unidad movil, para adquisicién y procesamiento de imagenes georreferenciadas
destinada al sector de viticultura. El sistema desplazase por toda la superficie de vifiedo y de porcion de vifia en analisis,
generando informacién con elevada resolucién (de orden de 2 cm2). Esta unidad procede, en simultaneo, a la adquisicion de
imagenes (en el visible e infrarrojo) de las lineas izquierda y derecha para procesamiento, anélisis y visualizacién. El sistema
no es autdonomo, lo que obliga a incorporarlo en una moto 4 u otro vehiculo agricola.

Introduccion

La elevada variabilidad espacial y temporal asociada a una exploracién agricola con especificidades, como es el caso de la
viticultura, representa una oportunidad para los productores sacaren partido de las tecnologias de taja variables (VRT) como
son las que se incluyen en las designadas metodologias de viticultura de precision.

De las tecnologias usadas para obtener mapas de vigor y estado vegetativo de las plantas como indicadores de la calidad de
la uva, la deteccidn remota es una de las mas comunes. Aunque sea largamente empleada, la deteccidn remota presenta
diversos problemas o desventajas. En las soluciones actuales siempre es necesario validar en el campo los mapas resultantes
de la deteccion remota ya que normalmente las imagenes recogidas transmiten solamente informacién del ramaje y no de la
globalidad del vifiedo.

Con el avance de las tecnologias integradas en el dominio de la robética, empiezan a surgir en el mercado soluciones basadas
en UAVs. Sin embargo, los operadores de estos sistemas deben tener alto grado de especializacion ya que necesitan
comandar el UAV y tienen que desarrollar tareas en diversos softwares.

El sistema que se presenta aqui, desarrollado por ENERMETER, es soportado por tecnologia de vision por ordenador y por
sensores inerciales georreferenciados. Permite la adquisicion de 100% del area de una porcién de vifiedo y toda la planta,
generando mapas con elevada resolucion de toda la superficie de vifia, sin necesidad de usuarios expertos en la navegacion
y en el software. El operador del sistema tiene acceso a todas las imagenes recogidas.

Métodos y resultados

La solucién contempla los siguientes sensores:

- Sensores inerciales: responsables por fornecer la posicién de la cdmara en relacién con la vifia;

- GPS/DGPS: responsables por fornecer la posicién exacta (con elevada resoluciéon — 0.5 m) de la unidad movil y asi
georreferenciar las imagenes y futuros mapas extraidos de ellas;

- Camaras: el sistema incluye dos cdmaras en el espectro visible e otras dos en el infrarrojo;

La metodologia empleada incluye el desarrollo de los siguientes algoritmos:

- Algoritmos para adquisicion de la nube de puntos;

- Algoritmo para el procesamiento y analisis de imagen;

- Algoritmo para la fusién sensorial.

En la primera etapa se han desarrollado los distintos mddulos necesarios para extraer informacion de los sensores inerciales
y GPS. En seguida, las herramientas de adquisicidon de imdgenes y de remocién del ruido provocado por el movimiento. Esta
etapa contempla también los algoritmos de extraccién de informacidn de las imagenes para la creacién de mapas de vigor:
informacién espectral visible e infrarrojo y ausencia de ramaje. La etapa de fusidon sensorial condujo a una red de
georreferenciacion de los “terroir” y a una matriz proyectiva que posiciona todas las imagenes en analisis en una misma
referencia.

Conclusion

El sistema propuesto consiste en una solucidn innovadora capacitada para, mediante técnicas de visién por ordenador,
generar mapas georreferenciados de toda la superficie de vifiedo con elevada resolucién. Una ventaja importante es su facil
manejo asociado al bajo coste, lo que permite su utilizacidn en las distantes fases de produccion de la vifia. Ademas, en
términos funcionales permite al operador obtener datos sobre el estado de la cultura vinicola.

ESOVYM - ENERMETER SYSTEME DE VINEYARD SURVEILLANCE

Le travail présenté dans cet article vise contribuer au développement d’une unité mobile d’acquisition et de traitement
d’images géo-référencées a haute résolution spatiale (résolution de 2 cm2 environ), couvrant la totalité de la surface du
vignoble et de la parcelle. Au fur et a3 mesure que cette unité se déplace parmi les entrelignes du vignoble, elle procéde, en
simultanée, a I'acquisition d’images (dans le visible et dans les infrarouges proches), de la ligne gauche et de la ligne droite
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pour traitement, analyse et visualisation. Le systéme mobile n’est pas autonome, c’est-a-dire, il est couplé a une moto 4 roues
et il peut étre couplé a tout type de tracteur conduit par un opérateur.

Introduction

La haute variabilité spatiale et temporelle associée a une exploitation agricole avec des spécificités propres, comme le cas de
la viticulture, est une opportunité pour les agriculteurs (des vignobles ou de vin), de profiter de ce que I'on appelle, les
technologies des taux variables (VRT), c’est-a-dire, les agriculteurs font appel a des méthodologies désignées, normalement,
de viticulture de précision.

En ce qui concerne la technologie utilisée pour obtenir des cartes sur la vigueur et I'état végétatif des plantes en tant
gu’indicateur de la qualité du raisin, la télédétection est la plus commune. Concernant les solutions actuelles, il faut toujours
valider sur le terrain, les cartes fournies par la télédétection parce que, normalement, les images recueillies ne transmettent
pas de I'information globale du vignoble, mais seulement de I'information de la couverture du feuillage.

Avec le progres des technologies intégrées dans le domaine de la robotique, des solutions basées sur UAV commencent a
surgir sur le marché. Cependant, on souligne que, de nos jours, les utilisateurs de ces systémes doivent étre des experts, ou
parce qu’ils ont besoin de télécommander le robot ou parce qu’ils sont obligés a exécuter des taches avec ces équipements
sur plusieurs logiciels.

Le systéeme développé par ENERMETER est basée sur la technologie de vision par ordinateur et sur des capteurs inertiels géo-
référencées et il permet d’acquérir 100% de la surface du vignoble d’une parcelle, produisant des cartes a haute résolution
de toute la surface du vignoble, sans avoir besoin d’utiliser des experts en navigation et en logiciel. L'utilisateur du systéeme
peut aussi accéder a toutes les images prises par I'unité mobile, pouvant faire la validation a distance des cartes produites.
Méthodes et Résultats

La solution comprend les capteurs suivants:

- Capteurs inertiels: responsables de fournir la position de la caméra par rapport au vignoble;

- GPS/DGPS: responsable de fournir la position exacte (résolution -0.5 m) de I'unité mobile;

- Caméras: le systéme comprendra 2 caméras dans le spectre visible et 2 caméras dans le Spectre d’infrarouge.

Des méthodes divisées dans les plusieurs parties ont été mis en place:

- Algorithme pour acquisition de nuage de points ;

- Algorithmes de traitement et analyse d’image;

- Algorithme pour fusion sensorielle;

Pendant la premiere étape on a développé plusieurs modules pour retirer de I'information aux capteurs inertiels et au GPS.
Pendant la deuxiéme étape, on a développé des outils pour acquérir des images et supprimer le bruit. Des algorithmes ont
été développés pour retirer de I'information aux images pertinentes afin de créer des cartes de vigueur: information spectrale
et absence de feuillage. Pendant I'étape de fusion sensorielle, il est créé un tableau de géo-référenciation ou géolocalisation
des "terroir", e les images en analyse dans la méme référence.

Conclusion

Ce systeme est une solution innovatrice capable de créer des cartes géo-référencées a haute résolution de toute la surface
du vignoble, en utilisant des techniques de vision par ordinateur. Le systeme est facile a utiliser et a faible co(t, de facon a
permettre son utilisation pendant les plusieurs phases de production des vignobles.

P{ER:YH1 AGRONOMIC CHARACTERIZATION VARIETY QUEBRANTA IN THE ICA REGION, PERU

Hanna Caceres Yparraguirre : CITEagroindustrial, Pertd, hannacaceres@gmail.com

The study consisted of assessing the agronomic characteristics of 77 strains of Quebranta variety cultivated in the Peruvian
region of Ica; base material that will serve for future certifications, genetic improvement and conversion of Ica vineyards with
quality material. This coastal region is characterized as an important area in the cultivation of vines, mainly for the production
of Pisco, a grape brandy, colorless considered the national drink of Peru. Assessments were performed in fourteen vineyards
in the province of Ica since campaign 2011 to 2014. The criteria to evaluate each one of them were that the same owner of
the vineyard would identify the best strains Quebranta for their good performance and sanitary quality. Productive
parameters as grape weight and number of bunches per vine, average cluster weight, length and width of cluster and Berry
weight were evaluated. Within the parameters of vegetative growth was assessed Ravaz index and as parameter for the
composition of the grape was evaluated the concentration soluble solids (° Brix), total acidity and pH. Four phenological
stages were recorded and defined from observed events in the sarmiento of the year: Phase | comprising bud of winter to
sprouting; Phase Il of sprouting to full bloom; Phase Il of full bloom to veraison and Phase IV of veraison to maturity. At the
time of fruit setting were taken leaf samples to assess the State of health of each strain to Grapevine fanleaf virus, Grapevine
fleck virus, Grapevine leafroll virus 1, Grapevine leafroll virus 3 and Tomato ringspot virus. The variables average bunch weight
(22%), berry weight (20%), bunch length (13%) and bunch width (11%) presented the lowest values coefficient of variation.
The variables of weight of grape per vine (52%), number of bunch (42%) and index of Ravaz (60%) has the highest values of
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coefficient of variation. Four variables were used that showed lower values (25%) coefficient of variation for the weighted
average. The variables that presented perfect correlation were berry weight and width of bunch, berry weight and Ravaz
index, length of bunch and Ravaz index. The analysis of conglomerate allowed to group the strains in study in two groups
which showed a significant difference between them (p<0.0001). The principal component analysis identified that the variable
of weight per bunch, index Ravaz and berry weight distinguished the 77 strains studied. Soluble solids, acidity and pH of the
grapes from the fourteen vineyards present significant difference. The phenology of the 77 study strains does not present
significant difference. Samples of tender leaves were used for virus scanning. Only the variables of length and width of bunch
showed a coefficient of variation acceptable accuracy. The weighted average analysis allowed choosing the best strains which
are: QT1; QT5; QCH2; QCH3; QYJ1; QT2; QT3; QYJ4; QT4; QCH1 which will serve as base material for future certifications and
improvement of this variety. The variables such as the number of bunch and bunch width feature the highest perfect
correlation (0.89%). The grape presented in average 24.67 °Brix, acidity 4.14 g/l tartaric acid and 3.92 of pH. The phenological
period total average of the 77 strains was 202 days and shows no significant difference. The results of the analysis of virus
were negative for the 77 strains and for the five viruses that were analyzed.

CARACTERISATION AGRONOMIQUE DE LA VARIETE QUEBRANTA DANS LA REGION ICA, PEROU

Ce travail a consisté en I’évaluation des caractéristiques agronomiques de 77 souches de la variété Quebranta cultivées sur
la région péruvienne de Ica; le matériel de base servira pour de futures certifications, amélioration génétique et reconversion
du vignoble de Ica avec du matériel de qualité. Une des caractéristiques de cette région cotiere est I'importance de la culture
de la vigne, principalement pour la production de Pisco, eau de vie de raison, incolore et considérée comme la boisson phare
du Pérou. Quatorze vignes ont été évalués sur la province de Ica depuis la campagne 2011 jusqu’en 2014. Le critére choisi
pour I'évaluation de chacun d’eux fut que le propriétaire de chacune des vignes identifia la meilleure souche de Quebranta
pour son excellent rendement et qualité sanitaire. Les parametres productifs ont été évalués, comme le poids total du raisin
y nombre de grappes par souche, poids moyen de la grappe, longueur et diameétre de la grappe et poids de la baie. Parmi les
parametres du développement végétatif a été considéré I'indice de Ravaz et parmi les parametres de composition du raisin
ont été évalués la concentration des solides solubles (°Brix), I'acidité totale et le pH. Quatre étapes phénologiques ont été
enregistrées, qui se définissent a partir des évenements observés sur les branches de I'année. Des feuilles ont été collectées
au moment de I'apparition du fruit pour évaluer I'état sanitaire chaque souche, en cherchant la présence potentielle de :
Grapevine Fanleaf Virus, Grapevine Fleck Virus, Grapevine Leafroll Virus 1, Grapevine Leafroll Virus 3 et Tomato Ringspot
Virus. Les variables présentant les meilleures valeurs de coefficient de variation sont les variables poids de la grappe (22%),
poids du fruit (20%), longueur de la grappe (13%), diameétre de la grappe (11%). Les variables présentant les valeurs de
coefficient de variation les plus élevées sont le poids de raisin par souche (52%), le nombre de grappes par souche (42%), et
I'indice de Ravaz (60%). Quatre valeurs représentant les valeurs minimum (25%) du coefficient de variation ont été choisis
pour obtenir la moyenne pondérée. Les variables présentant une corrélation parfaite son le poids du fruit avec le diametre
de la grappe, le poids du fruit avec l'indice de Ravaz, et la longitude de la grappe avec l'indice de Ravaz. L’analyse du
congloméré a permis de regrouper les souches étudiées en deux groupes lesquels se différencient significativement entre
eux (p<0,0001). L’analyse des composants principaux a permis d’identifier la variable du poids de la grappe, I'indice de Ravaz
et le poids du fruit comme discriminants pour distinguer les 77 souches étudiées. Les solides solubles, 'acidité et le pH de
raison provenant des quatorze vignes présentent des variations significatives. La phénologie des 77 souches étudiées ne
montre pas de différence significative. Les échantillons de feuille jeunes ont servi pour la détection des virus. Seules les
variables de la longitude et du diametre de la grappe présentent un coefficient de variation de précision acceptable. L’analyse
des moyennes pondérées a permis la sélection des meilleures souches, lesquelles sont: QT1;QT5;QCH2;QCH3;QYJ1; QT2 ;QT3
;QYJ4 ;QT4 ;QCH1, les quelles serviront de matériel initial pour les futures certifications et améliorations de cette variété. Les
variables du nombre de grappes et diameétre de la grappe montrent la plus haute corrélation parfaite (0,89%). Le raisin a
montré en moyenne 24,67°Brix, 4,14 g/L d’acidité tartrique et 3,92 de pH. La durée de la phénologie totale moyenne
des77souches fut de 202 jours et ne présente aucune différence significative. Le résultat des analyses des virus fut négatif
pour les cing virus et les 77 souches analysés.

CARACTERIZACION AGRONOMICA DE LA VARIEDAD QUEBRANTA EN LA REGION ICA, PERU

El estudio consistié en evaluar las caracteristicas agrondmicas de 77 cepas de la variedad Quebranta cultivadas en la region
peruana de Ica; material base que servira para futuras certificaciones, mejoramiento genético y reconversién del vifiedo
iquefio con material de calidad. Esta regidn costera, se caracteriza por ser una zona importante en el cultivo de la vid,
principalmente para la produccidn de Pisco, un aguardiente de uva, incoloro considerado como la bebida bandera de Peru.
Las evaluaciones se realizaron en catorce vifiedos de la provincia de Ica desde la campaiia 2011 al 2014. El criterio para evaluar
cada una de ellas fue que el mismo propietario del vifiedo, identificase la mejor cepa de Quebranta por su buen rendimiento
y calidad sanitaria. Se evaluaron pardmetros productivos como peso de uva y nimero de racimos por cepa, peso promedio
de racimo, longitud y ancho de racimo y peso de baya. Dentro de los parametros de desarrollo vegetativo se evalud el indice
de Ravaz y como parametro de composicion de la uva se evalud la concentracidn de sélidos solubles (°brix), acidez total y pH.
Cuatro etapas fenoldgicas fueron registradas y se definen a partir de eventos observados en el sarmiento del afio: La fase |
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comprende de yema de invierno a brotacion; fase Il de brotacidn a plena floracién; fase Il de plena floracién a envero y la
fase IV de envero hasta la maduracion. En la época de cuajado se tomd muestras de hojas para evaluar el estado sanitario de
cada cepa para Grapevine fanleaf virus, Grapevine fleck virus, Grapevine leafroll virus 1, Grapevines leafroll virus 3 y Tomato
ringspot virus. Las variables peso promedio de racimo (22%), peso de baya (20%), longitud de racimo (13%) y ancho de racimo
(11%) presentaron los menores valores de coeficiente de variacion. Las variables peso de uva por cepa (52%), nUmero de
racimos (42%) e indice de Ravaz (60%) presentaron los mas altos valores de coeficiente de variacion. Se utilizaron cuatro
variables que presentaron menores valores (25%) de coeficiente de variacién para realizar el promedio ponderado. Las
variables que presentaron correlacién perfecta fueron peso de baya y ancho de racimo, peso de baya e indice de Ravaz y
longitud de racimo e indice de Ravaz. El andlisis de conglomerado permitié agrupar las cepas en estudio en dos grupos los
cuales presentaron diferencia significativa entre ellos (p<0.0001). El analisis de componentes principales permitid identificar
que la variable peso de racimo, indice de Ravaz y peso de baya permiten distinguir las 77 cepas en estudio. Los sélidos
solubles, acidez y pH de la uva procedente de los catorce vifiedos presentan diferencia significativa. La fenologia de las 77
cepas en estudio no presenta diferencia significativa. Las muestras de hojas tiernas sirvieron para el analisis de virus. Solo las
variables longitud y ancho de racimo presentaron coeficiente de variacion de precisién aceptable. El analisis de promedio
ponderado permitio elegir las mejores cepas la cuales son QT1; QT5; QCH2; QCH3; QYJ1; QT2; QT3; QYJ4; QT4; QCH1 las que
serviran como material base para futuras certificaciones y mejoramiento de esta variedad. Las variables nimero de racimos
y ancho de racimo presentan la mas alta correlacion perfecta (0.89%). La uva presentd en promedio 24.67°Brix, 4.14 acidez
g/l acido tartaricoy 3.92 de pH. El periodo fenoldgico total promedio de las 77 cepas fue de 202 dias y no presenta diferencia
significativa. El resultado de los analisis de virus fue negativo para las 77 cepas y para los cinco virus que se analizaron.

P ER: Y13 RESPONSE OF ‘RED GLOBE’ (VITIS VINIFERA L.) TO CANE GIRDLING

Oguzhan SOLTEKIN, Turcan Teker, Adnan Erdem, Ege Kacar, Ahmet Altindisli : Ege University, Faculty of Agriculture,
Department of Horticulture, IZMIR/ TURKEY, Turkey, ahmet.altindisli@ege.edu.tr

The effect of cane girdling on skin colour, harvest date, yield, and some quality characteristics of Vitis vinifera L. cv. Red Globe
table grape variety, was measured over two growing seasons, 2013-2014, at the facility of Manisa Viticulture Research Station
in Turkey.

Girdling practise was performed on the cane between the second and third nodes and 4 mm-wide ring of bark was completely
removed with a doubleded knife at veraison period. Statistical analyses showed that total soluble solid content, berry width,
berry length, colour parameters, CIRG index and anthocyanin content of the Red Globe was significantly affected by the
girdling treatment in both years, 2013 and 2014. In addition it was detected that any effect of girdling treatments cannot be
determined statistically significiant on total yield, marketable yield, total phenolics, titrable acidity, pH and 50 berry weight.
Total and marketable yields of girdled vines had higher value although they weren’t statistically significiant. Furthermore it
was observed on girdled vines 7 and 11 days earliness compare to the control vines in 2013 and 2014, respectively.
Keywords: Girdling, Red Globe, table grape, quality.

ANTWORT ‘RED GLOBE’ (VITIS VINIFERA L.) FUR CANE-GIRDLING

Die Wirkung der Cane-girdling auf Hautfarbe, Erntedatum, Ertrag und einige Qualitdtsmerkmale der Vitis vinifera L. cv. Red
Globe Tafeltraubensorten, wurde liber zwei Vegetationsperioden, 2013-2014 in der Einrichtung von Manisa Weinbau
Forschungsstation in der Tiirkei gemessen.

Girdling Praxis wurde auf der cane zwischen den zweiten und dritten Knoten und 4 mm breiten Ring aus Rinde durchgefiihrt
wurde komplett mit einem Messer an doubleded veraison Zeit entfernt. Statistische Analysen zeigten, dass das gesamte
|6sliche Feststoffgehalt, Beeren Breite, Beeren Lange, Farbe Parametern CIRG Index und Anthocyan Gehalt des Red Globe
wurde von der girdling Behandlung in beiden Jahren 2013 und 2014. Zuséatzlich wurde es, dass jede Wirkung erkannt
signifikant beeinflusst von girdling Behandlungen statistisch nicht significiant am Gesamtertrag, marktEnergie , Gesamt
Phenole, titrierbare Saure, pH-Wert und 50-Beere Gewichts bestimmt werden. Gesamt und marktfahige Renditen umgirtet
Reben hatten héhere Wert, obwohl sie statistisch nicht significiant. Weiterhin wurde auf umgirtet Reben 7 und 11 Tage
Frihreife im Vergleich zu den Kontroll Reben in 2013 und 2014, beobachtet.

Schlisselworter: Girdling, Red Globe, Tafeltrauben, Qualitat.

REPONSE DE 'RED GLOBE' (VITIS VINIFERA L.) CEINTURANT LA CANNE

L'effet de la canne ceinturage sur la couleur de la peau, la date de récolte, le rendement, et certaines caractéristiques de
qualité de Vitis vinifera L. cv. Red Globe variété de raisin de table, a été mesurée sur deux saisons de croissance, 2013-2014,
a l'installation de la station de recherche Viticulture Manisa en Turquie.
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Ceinturant la pratique a été réalisée sur la canne entre les deuxiéme et troisieme noeuds et 4 mm de large anneau d'écorce
a été complétement enlevée avec un couteau a doubleded période de véraison. Les analyses statistiques ont montré que la
teneur totale solide soluble, la largeur de baie, la longueur de baies, les parametres de couleur, I'indice CIRG et teneur en
anthocyanes du Red Globe a été significativement affectée par le traitement de ceinturage dans les deux années, 2013 et
2014. En outre, il a été détecté que tout effet traitements de ceinturant ne peuvent pas étre déterminés statistiquement sur
rendement total, le rendement commercialisable, composés phénoliques totaux, acidité titrable, le pH et 50 poids des baies.
Total des rendements et négociables ceinturés de vignes avaient une valeur plus élevée méme si elles ne étaient pas
statistiquement significiant. En revanche 11 jours précocité a été observée sur les vignes ceinturés par rapport aux vignes de
controle

Mots-clés: ceinturant, Red Globe, raisin de table, qualité.

PAER:E¥1 DRYING OF VITIS VINIFERA L. CV “SULTANINA” IN TUNNEL SOLAR DRIER

BURCAK ISCI, AHMET ALTINDISLI : EGE UNIVERSITY, TURKEY, ahmet.altindisli@ege.edu.tr

Raisin production and export is an important business in Turkey. In this research V. vinifera L.cv. "Sultanina" was dried in
polythene tunnel type rack systems solar drier and in direct sunlight (traditional drying method). The inside temperature of
the tunnel has been increased by adding solar panels to the drying tunnel.

The cluster of grapes was dipped in four different alkali solution (dipping solution); such as 1%, 2, 3, and 5% of sodium
hydroxide+1% olive oil. Each application was two replicates and at each repetition to be 2 kg grapes. After dipping grapes
were placed on the rack. Drying process were continued until 14% humidity. In the study drying period of the grapes, drying
ratio, moisture, total soluble solids content, titratable acidity, 100 berry weight, berry surface color (CIE, L,a, b), soluble color
values were measured.

Drying period of grapes in the solar drying tunnel is the faster than direct sunlight. Solar tunnel greenhouse drying was found
to be satisfactory and competitive to traditional drying method. The color of grapes dried in the sun drying tunnel not seen a
negative change.

Provision of solar dryers in drying, air distribution and heat conservation is to make a positive impact on the drying process
and capacity. The most important advantage of the dried product in the tunnel type solar drier is protected raisins from
external environment.

The main factor in the drying process to obtain minimum energy consumption of the product with the desired quality and
reach a maximum speed of drying. The results obtained from this research are used in practice compliance.

TROCKNUNG DER VITIS VINIFERA L. CV

Die Rosine ist das Produkt mit den grofSten Ernte- und Exportmengen in der Tiirkei. In dieser Studie wurde die Trocknung der
V. vinifera L.cv. "Sultanina" in solaren Tunneltrocknern und in direktem Sonnenlicht untersucht. Die Tunneltrockner wurden
auch mit Solarpanelen versehen um die Temperatur im Inneren des Tunnels erhéhen zu kénnen.

Die verwendeten Trauben wurden in 1%, 2%, 3% und 5% Natriumhydroxid anteiligen Tauchlésungen eingetaucht. Fur jede
Tauchlésung wurden zwei Proben a 2 kg Gewicht benutzt, die nach der Eintauchung in den Tunneltrockner eingelegt sind.
Das Verfahren wurde fortgesetzt bis der Wassergehalt der Proben auf 14% zuriickgegangen ist. Bei der Ausfliihrung wurden
die Dauer der Trocknung, Ertrag, Feuchtigkeit, Gesamtgehalt der I6slichen Anteile, pH, 100-Beeren-Gewicht, Farbe der
BeerenauBenschale (CIE, L, a, b) und l6sbaren Farbstoffe gemessen.

Die Trauben werden im solaren Tunneltrockner schneller trocken als im direkten Sonnenlicht. Es wurden keine negativen
Farbverdanderungen an den AuRenschalen der im solaren Tunneltrockner getrockneten Traubenbeeren festgestellt.

In dem Tunneltrockner-Verfahren haben Warmeschutz und gute Luftverteilung einen positiven Einfluss auf die
Trocknungsdauer und den Ertrag. Der wichtigste Vorteil von diesem Verfahren ist es, dass das Produkt von der Umgebung
isoliert ist und dadurch von Kontaminationen geschont wird.

Das Hauptziel bei der Trocknung ist die Erhaltung eines Produktes mit den erwiinschten Qualitaten in moglichst kiirzerer
Dauer und mit geringstem Energieverbrauch. Die erzielten Ergebnisse dieser Studie sind in der Praxis umsetzbar.

ESSICCAZIONE DI VITIS VINIFERA L. CV

Produzione Raisin e |'esportazione € un business importante in Turchia. In questa ricerca V. vinifera L.cv. "Sultanina" & stato
essiccato in sistemi rack polietilene a tunnel asciutte solare e alla luce solare diretta (metodo di essiccazione tradizionale). La
temperatura all'interno del tunnel & stato aumentato aggiungendo pannelli solari al tunnel di essiccazione.

Il grappolo di uva & stato immerso in quattro soluzione alcalina diverso (soluzione immersione); ad esempio 1%, 2, 3, e 5% di
idrossido di sodio olio + 1%. Ogni app