
OIV News - 4/09/2019
Agenda

OIV in the news

���������������  
���

������������������������� ������������������������������������������������2018�������������������������������������������������������������

Other articles EN

$11 million in new infrastructure funding to boost Adelaide research facility  
Winetittles

The Australian Wine Research Institute (AWRI) in Adelaide has secured a major infrastructure funding boost from a combination of Federal and State Government
sources.

Fine wine investment: Making the leap  
The Drinks Business

In focus: Argentina’s white wines  
The Drinks Business
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Investigadores consiguen reducir el alcohol en el vino manteniendo las propiedades sensoriales   
Tecnovino

El sector demanda vinos con menor graduación alcohólica pero que mantengan la misma calidad aromática y cuerpo. Uno de los últimos estudios que ha conseguido
excelentes resultados es el del grupo de investigación MicroWine, apoyado en la tesis de la doctora de la UR, Alda João Sousa Rodrigues, que

Nuevo biocombustible renovable a partir de residuos de la producción de vino  
Tecnovino

Un equipo de investigadores de la Universidad Politécnica de Madrid y de la Universidad de Castilla la Mancha propone un nuevo método para elaborar
biocombustible renovable, a partir de los residuos de la producción del vino como son las pepitas de uva, después del prensado.

La DO Lanzarote prevé una cosecha de 2,7 millones de kilos de uva en una añada de gran calidad, pero menor producción que en
2018  
Eldiario.es

de origen La falta de precipitaciones durante el ciclo vegetativo de la uva ha influido en esa bajada de producción, por lo que la lluvia -
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Canicule : 11 750 ha et plus de 1000 exploitations sinistrées dans l'Hérault  
L'Express

qui l'a suivie ont entraîné une "baisse du potentiel de production" dans la viticulture, selon le président de la chambre d'agriculture.

Pas d’inquiétude sur les volumes dans le vignoble bordelais   
20 Minutes.fr

par rapport à 2018, alors que le volume national des récoltes de la viticulture s’annonce à la baisse. Les prochaines semaines vont

Le climat moins généreux avec la Bourgogne cette année  
Vitisphere

; seuls quelques dégâts d'oïdium sont à déplorés. La récolte des premiers raisins, les chardonnay pour le crémant, devraient avoir lieu dès
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Vendemmia 2019, -16%, a 46 milioni di ettolitri: stime di Unione Italiana Vini, Assoenologi e Ismea   
Wine News

. Le elaborazioni effettuate a fine agosto, dunque stimano la produzione nazionale di vino 2019 a 46 milioni di ettolitri, con una riduzione

Positivo il sentiment del vino italiano nel mondo, vendite in crescita nel 2019  
Comunicalo.it

Positivo il sentiment del vino italiano nel mondo, vendite in crescita nel 2019

Un algoritmo ci dirà che vendemmia sarà. Tra i filari irrompe anche l'intelligenza artificiale   
Tiscali
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dalla prima applicazione per rendere questa tecnologia performante". L'enologo aggiunge inoltre che "con la vendemmia imminente, il nostro
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Winzer dürfen Most und Wein säuern: Reaktion auf Hitzewellen   
N-TV.de

Winzer dürfen Most und Wein säuern: Reaktion auf Hitzewellen

Frühe Traubenreife zeigt Klimawandel  
MDR.de

-Arbeit: Woher wissen wir, wann vor 300 Jahren Weinlese war? Trauben reagieren sehr empfindlich auf Regen und Temperatur. Deshalb kann man

Wie werde ich Weintechnologe?  
Mittelbayerische.de

, erklärt Albrecht Ehses, Geschäftsführer im Bereich International und Wein bei der Industrie- und Handelskammer (IHK) Trier. Üblicherweise

Organisation Internationale de la Vigne et du Vin  
18 rue d'Aguesseau
75008 Paris, France
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