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RESUMEN DE LAS RESOLUCIONES APROBADAS EN 2019
POR LA 17.» ASAMBLEA GENERAL DE LA OIV, EN GINEBRA
(SUIZA)

LA 172 ASAMBLEA GENERAL DE LA ORGANIZACION INTERNACIONAL DE LA
VINA'Y EL VINO (OIV), REUNIDA EL 19 DE JULIO DE 2019 EN GINEBRA (SUIZA),
APROBO 18 RESOLUCIONES EN TOTAL

Decisiones relativas a la viticultura y el medio ambiente

e En el ambito de la viticultura, la OIV aprobo6 la definicion de
“seleccion policlonal”, asi como el procedimiento de la OIV
para la recuperacion y la conservacion de la diversidad
intravarietal y para la seleccion policlonal de variedades de vid
con una gran variabilidad genética. El procedimiento se basa en
los principios de la genética cuantitativa y la estadistica
(Resolucion OIV-VITI 564B-2019).

e Definicion y principios generales de la OIV en materia de
viticultura de precision. Esta resolucion guarda relacion con la
necesidad de identificar y recopilar los protocolos técnicos y
buenas practicas sobre las técnicas de la viticultura de
precision, publicadas o por publicar. La viticultura de precision
se sirve de una serie de herramientas informaticas para
entender la variabilidad de los sistemas de produccion y
cuantificar y cartografiar la variabilidad intraparcelaria con
objeto de ajustar la gestion a las necesidades reales de las
distintas partes de la parcela (Resolucion OIV-VITI 593-2019).
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e La OIV aprobo6 una serie de recomendaciones relativas a los
criterios minimos para establecer un protocolo para la
identificacion de variedades. El objetivo de la resolucion es
armonizar los criterios internacionales para la identificacion de
variedades de vid. Dichos criterios se utilizan cuando sea
necesario para el reconocimiento oficial y la inscripcion de una
variedad. El protocolo de la OIV también puede utilizarse para
reexaminar denominaciones varietales existentes y definir los
criterios de denominacion de nuevas variedades. El protocolo
describe los procedimientos técnicos indicados para la
identificacion de cualquier variedad de vid y establece una
serie de pautas minimas sobre los caracteres ampelograficos y
genéticos (Resolucion OIV-VITI 609-2019).

Decisiones relativas a las practicas enoldgicas

Se incorporaron al Codigo Internacional de Practicas Enolégicas
de la OIV varias resoluciones relativas a nuevas practicas
enologicas, en particular:

e La OIV decidi6 completar la practica enologica relativa a la
adicion de taninos al mosto (Resolucion OIV-OENO 612-2019) y
a los vinos (Resolucion OIV-OENO 613-2019) con nuevos
objetivos. En particular, se anadieron objetivos relacionados
con la actividad antioxidante y con la expresion del color como
complemento a los relacionados con la estabilizacion proteica
y la clarificacion.

e Tratamiento de las uvas con ultrasonidos para favorecer la
extraccion de sus compuestos. Los objetivos de esta practica
son obtener un mosto con mayor concentracion de
compuestos fenolicos y otros compuestos de la uva y acortar el
tiempo de maceracion frente a los procesos tradicionales
(Resolucion OIV-OENO 616-2019).

e Actualizacion de la practica enologica relativa a los activadores

de fermentacion mediante la adicion de la celulosa alimentaria
a los compuestos existentes (Resolucion OIV-OENO 633-2019).
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e Practica enologica relativa a la desacidificacion por bacterias
lacticas. El objetivo de esta practica es reducir la acidez total y
la acidez real mediante el uso de bacterias lacticas de los
géneros Lactobacillus, Leuconostoc, Pediococcus y Oenococcus, a
fin de elaborar vinos equilibrados desde el punto de vista de las
sensaciones gustativas y de obtener la degradacion total o
parcial del acido malico por via biolégica (Resoluciéon OIV-
OENO 611-2019).

e Reduccion de los microorganismos autoctonos en uvas y
mostos mediante procesado por alta presion en discontinuo,
con presiones superiores a 150 MPa. Los objetivos de esta
practica son (i) reducir la carga de microorganismos
autoctonos, principalmente levaduras, (ii) reducir la cantidad
de SO; utilizada en la elaboracion de los vinos y (iii) acelerar la
maceracion en la elaboracion de los vinos tintos (Resolucion
OIV-OENO 594A-2019).

e La OIV adopt6 un nuevo limite sobre el uso de la
carboximetilcelulosa en los vinos blancos. A partir de ahora, la
dosis maxima de carboximetilcelulosa no debera sobrepasar los
200 mg/L, frente a los 100 mg/L anteriores (Resolucion OIV-
OENO 586-2019).

Decisiones relativas a las especificaciones de los productos
enologicos

Se incorporaron al Codex Enologico Internacional las siguientes
monografias:

e Actualizacion de la monografia sobre las soluciones coloidales
de dioxido de silicio en relacion con la formulacion en forma de
solucion coloidal, dispersiones acuosas o polvo seco. También
se actualizaron ciertas especificaciones sobre las
caracteristicas fisicas y quimicas (Resolucion OIV-OENO 617-
2019).

e Actualizacion de la monografia sobre el hidrogenosulfito de
potasio en lo relativo a las caracteristicas fisicas y quimicas
(Resolucion OIV-OENO 646-2019).
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e Actualizacion de la monografia sobre la albdmina de huevo en
lo relativo a las especificaciones sobre el extracto seco y el pH
(Resolucion OIV-OENO 650-2019).

Decisiones relativas a los métodos de analisis

En esta sesion, también se aprobaron nuevos métodos de analisis
que se incorporan a los métodos de anélisis de la OIV, en
particular:

e Actualizacion del método de determinacion de ftalatos
mediante la incorporacion de una serie de parametros de
validacion procedentes de un ensayo entre laboratorios. A
partir de los resultados de los analisis de cada analito por
separado, el método se debe considerar de tipo II o de tipo 1V,
segun los resultados de reproducibilidad

¢ (Resolucion OIV-OENO 596-2019).

e Método de determinacion del poliaspartato de potasio en el
vino por cromatografia de liquidos de alta resolucion con
detector de fluorescencia. Este método permite determinar el
poliaspartato de potasio (PAK) en el vino en concentraciones
superiores a 40 mg/L. El principio del método consiste en
determinar el acido aspartico en el vino por cromatografia con
detector de fluorescencia, previa derivatizacion con orto-
ftalaldehido, antes y después de una hidrolisis acida. La
diferencia entre el contenido de acido aspartico de la muestra
hidrolizada y el de la muestra no hidrolizada es indicativa de la
cantidad de poliaspartato anadido
(Resolucion OIV-OENO 619-2019).

e Determinacion del acido acético en vinos por el método
enzimatico automatizado (Resolucion OIV-OENO 621-2019).
Este método permite determinar el acido acético en vinos
mediante un analisis enzimatico especifico en un analizador
automatico secuencial. El intervalo de medida validado en el
estudio entre laboratorios va de 0,2 a 1,14 g/L de acido acético.
El principio del método se fundamenta en la transformacion,
en presencia de ATP, de acido acético en acetilfosfato
mediante una reaccion catalizada por la acetato-quinasa.
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e Determinacion del acido D-glucénico en vinos y mostos por
método enzimatico automatico (Resolucion OIV-OENO 622-
2019). Este método permite determinar el acido D-gluconico en
vinos y mostos mediante un analisis enzimatico especifico en
un analizador automatico secuencial, con concentraciones del
analito de 0,06 g/L a 5,28 g/L. El principio del método se
fundamenta en la fosforilacion del D-gluconato presente en la
muestra durante una reaccién enzimatica catalizada por
gluconato quinasa y en la oxidacion del D-gluconato 6-fosfato
en presencia de NADP para producir NADPH, cuya
concentracion corresponde a la del D-gluconato 6-fosfato y
por tanto a la del acido glucénico.

Decisiones relativas a los limites de contaminantes en los vinos

e Por tltimo, la OIV aprob6 una reduccion del limite de plomo en
los vinos. Se fij6 un nuevo limite de 0,10 mg/L para el vino
elaborado a partir de la cosecha de 2019. Se fij6 un limite de
0,15 mg/L para los vinos de licor elaborados a partir de la
cosecha de 2019. El antiguo limite de 0,15 mg/L se aplica a
vinos y vinos de licor elaborados con uvas cosechadas entre
2006 y 2018 (Resolucion OIV-OENO 638-2019).

* Muy pronto se podran consultar en el sitio web de la OIV los textos
completos de las resoluciones aprobadas por la 17.* Asamblea General
de la OIV.
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