RESOLUCION OIV-OENO 446-2015

TRATAMIENTO DE LOS VINOS CON GLUTATION

LA ASAMBLEA GENERAL,

Visto el articulo 2 parrafo 2 ii del Acuerdo del 3 de abril de 2001 por el que se crea la Organizacién
Internacional de la Vifia y el Vino,

Considerando que, mediante la adicion de glutation, los aromas del vino joven (especialmente de la
familia de los tioles) se conservan mejor y que la aparicidon de los defectos de envejecimiento (de
origen oxidativo) se retrasa,

Considerando la opinién favorable del Grupo “Seguridad Alimentaria”,

DECIDE, por propuesta de la Comisién Il "Enologia", introducir en la parte Il del Cédigo Internacional
de Practicas Enoldgicas las practicas y tratamientos enolégicos siguientes:

PARTE Il
Capitulo 3: Vinos
TRATAMIENTO CON GLUTATION

Definicion:
Adicidn de glutation al vino.

Objetivos:
a) Proteger las sustancias aromaticas del vino (especialmente las de la familia de los tioles) de la
oxidacion, gracias a las propiedades antioxidantes del producto,
b) limitar la formacion de los compuestos responsables de los defectos de envejecimiento de
origen oxidativo;

Prescripciones:
a. Se recomienda agregar el glutation al momento de la conservacién y/o el envasado, incluido
el embotellado del vino.
b. la dosis utilizada no debe exceder los 20 mg/L.

c. el glutation deberd estar reducido y responder a las prescripciones del Codex Enolégico
Internacional.

Recomendacion de la OIV:

Aceptado.
Certificado conforme
Mainz, 10 de julio de 2015
El Director General de la OIV
Secretario de la Asamblea general
Jean-Marie AURAND
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